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Caiet de sarcini
privind achizitie directa pentru atribuirea contractului de servicii de catering “Masa
caldii acordati grupului tinti” pentru ,,SCOALA GIMNAZIALA SLOBOZIA¥,
perioada de implementare 01.02.2025 — 20.06.2026

1. Preambul

in temeiul,

- Legii nr. 98/2016, privind achizitiile publice;

-HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica /acordului cadru din
Legea 98/2016 privind achizitiile publice;

- Procedura simplificata privind achizitia publica de servicii prevazute in ANEXA 2 la
Legea nr. 98/2016.

- Orice alte acte normative in vigoare care reglementeaza achizitiile publice. Pentru
consultarea legislatiei in domeniul achizitiilor publice poate fi accesat site-ul www.anap.ro.

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si
constituie ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul participant la procedura isi va
elabora oferta in vederea atribuirii contractului de achizitie publicd de servicii de catering

pentru scoli Cod CPV 55524000-9.

2. Obiectul achizitiei

Obiectul achizitiei il reprezintd prestarea serviciilor de catering pentru programul
»opunem NU abandonului scolar" in cadrul Programului National pentru Reducerea

Abandonului Scolar, finantate prin Componenta C15 — Educatie a Planului National de


http://www.anap.ro/

Finantat de
Uniunea Europeana » Planul National
NextGenerationEU de Redresare si Rezilienta

Redresare si Rezilienta din Romania, pentru un numar de 80 de elevii din ciclul gimnazial

aflati in risc de abandon scolar.
3. Sursa de finantare

Programul National pentru Reducerea Abandonului Scolar (PNRAS)
Mecanismul de Avertizare Timpurie In Educatie (MATE)

Titlul proiectului: Spunem NU abandonului scolar

Cod proiect: F-PNRAS-2-2023-1749

Numar contract de finantare: 200/PNRAS/1SJ/14.05.2024

Valoarea estimatd a contractului, pentru perioada 01.02.2025 — 20.06.2026, este de

324.000,00 lei, la care se adauga TVA, pentru gustdri/masa rece/calda sandtoasd conform
Programului Anual al Achizitiilor Publice pentru proiectul ,,Spunem NU abandonului
scolar”. Perioada de implementare: 01.02.2025 — 20.06.2026. Prestatorul se obliga sa asigure
12 zile per luna, pregétirea, prepararea si livrarea unui pachet alimentar pentru un numar de
80 de elevi de gimnaziu care frecventeaza cursurile unitatii de invatamant din cadrul Scolii

Gimnaziale Slobozia.
4. Descrierea obiectului achizitiei

Ofertantul se obligd sd presteze serviciile de catering pentru “Scoala Gimnaziala
Slobozia“ din sat Slobozia, comuna Voinesti, judetul lasi, in perioada 01.02.2025 —
20.06.2026, fara lunile de vacanta iulie si august 2025, unde va livra un numar de 80 de
meniuri/zi, 12 zile pe lund, pe perioada derularii proiectului (15 luni), in perioadele de
activitate ale anului scolar, in conditiile stabilite prin actele normative aplicabile. Numarul
total de meniuri care vor fi livrate pe perioada contractului este de 14.400. Suportul alimentar

nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.
» Livrarea pachetului alimentar

Livrarea pachetului alimentar se va face in locatia in care isi desfasoard activitatea
Scoala Gimnaziala Slobozia, comuna Voinesti, judetul lasi, in zilele stabilite de comun acord,

printr-un grafic stabilit cu firma castigatoare:

Denumire servicii COD CPV Termen prestari servicii
Servicii de catering Zilnic, intre orele 13%-15%, se va
pentru scoli, “Masa calda 55524000-9 livra pachetul alimentar din ziua
acordata grupului tinta” respectiva, 12 zile per luna.
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Cantitati maxime zilnice: 80 pachete allmentare/2|

Cantitati maxime lunare: 80 pachete alimentare/zi x 12 zile/luna = 960 pachete
alimentare/luna.

Cantitati maxime livrate pe perioada contractului: 80 pachete alimentare/zi x 12 zile/luna x
15 luni = 14.400 de pachete alimentare.

Orele de livrare si orele la care va fi servitd mancarea vor fi stabilite de comun acord.

» Pachetul alimentar va cuprinde:

Hrana va fi pregatitd in bucataria proprie a furnizorului. Méncarea va fi livrata in
caserole de unica folosintd ce se inchid etans si mentin mancarea calda si va fi insotitd de
tacamuri de plastic de unicd folosintd si servetel. Transportul va fi inclus in pret si va fi
efectuat cu masini autorizati DSVSA. In pretul ofertat se va include: pretul produselor,
cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

Avand 1n vedere faptul cd nu existd cantind sau spatiu amenajat in scopul servirii
mesei, in cadrul Scolii Gimnaziale Slobozia, suportul alimentar consta intr-un pachet
alimentar alcatuit din fel principal (carne si garnitura) si fruct, care este compus dupa
variantele orientative de meniu, care includ sugestiile Institutului National de Sandtate
Publica.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica:

. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

. mancare de mazdre cu piept de pui/carne slaba de porc/vitd;
. pilaf cu legume si ficatei de pui;

. piure de cartofi, salata cu piept de puli;

. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;

. cartofi gratinati, salata si piept de pui la gratar;

. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;
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. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea,;

10. sandvici cu unt, suncd, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;

11. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude -
gogosar, varza, morcov.

12. ardei umpluti cu mamaliga.

13. sarmale cu mamaliga, etc.
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Felul principal va trebui sa contina un tip de carne, care va fi diferit de la o zi la alta.

Carnea acceptatd este cea de pui sau curcan (piept/pulpd), porc sau vitd (muschi sau pulpa).
Carnea va fi pregatita la gratar, cu aburi, la cuptor, la rotisor sau pane. Garniturile vor consta
in legume preparate in diferite feluri (la gratar, la abur, piure, la cuptor), orez, paste, etc. Felul
principal va fi insotit de paine.

Fructul va fi cate unul diferit in fiecare zi: mar, banana, portocala, etc.

Pachetul alimentar va contine: produse de panificatie din fiinad integrala - paine
feliatd sau batoane/chifle - 80g, produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte —
minim 40 g, garnituri — maxim 100g, legume - rosii, castraveti, salata sau alte produse

similare - 40 g. La pachetul alimentar se va adduga si un fruct.

In vederea realizarii meniului, se vor respecta prevederile Ordinului nr. 1563/2008
pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor
care stau la baza unei alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti. Se va tine cont de

principalii furnizori de energie ai organismului, dupd cum urmeaza:

* Proteine (carne, branza, lapte, oua si proteine vegetale);
* Lipide (grasimi);
* Glucide (cereale, legume).

Ca sa se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sa fie

combinate Intr-un anumit mod si in anumite proportii, conform nevoilor organismului.

Mancarurile sa nu fie grase, sosurile sd nu contind multa faina sau alte adaosuri de

ingrosare, sd nu fie condimentate, sa fie moderat sarate.

Atentie! Nu se vor folosi creme cu oua, friscd sau maioneza.

La prepararea mancarurilor se vor folosi gramajele indicate, conform prevederilor retetarelor.
Alimentele vor fi adaptate varstei, starii de sdnatate si anotimpului.

Reprezentantul furnizorului stabileste Tmpreuna cu bucétarul si medicul nutritionist
care va fi structura meniurilor care urmeaza a fi livrate pe parcursul saptamanii urmatoare si o
va trimite spre aprobare Achizitorului in saptdmana anterioara, dar nu mai tarziu de ziua de
joi. Firma de catering nu are voie sd modifice structura meniurilor stabilite si aprobate, fara

acordul Achizitorului.
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Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitdfi autorizate/inregistrate sanitar-

veterinar si pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, in conditii igienico-

sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar §i pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite,

precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz.

In fiecare zi va fi livrata o mostrd din meniul zilei, care va raméane in incinta scolii 24 de ore.

» Cerinte specifice privind igiena personalului.

Fiecare persoand/salariat care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va
mentine igiena personald si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.
Personalul prestatorului care manipuleazd hrana calda si hrana rece la sediul beneficiarului,
va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie

adecvat.

» Cerinte specifice privind alimentele.

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate
vor fi protejate impotriva oricaror contamindri probabile ce va face alimentele improprii
consumului uman, periclitarii sandtatii sau contamindrii In asa mod incit nu se vor putea
consuma in acea stare. In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat
sa se minimalizeze riscul contamindrii. Se vor introduce masuri adecvate astfel Incat

eventualele epidemii sa poata fi controlate si evitate.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
micro-organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa

nu prezinte risc pentru sanatate.

Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara
temperaturii potrivite, atunci cind este necesar ca alimentele sd se adapteze modalitatilor de

preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

Se recomanda ca hrana beneficiarilor sa fie mentinuta la o temperatura mai mare de 60

grade C pentru hrana calda si la max. 4 grade C pentru hrana rece, pand in momentul servirii.
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Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatea

scolara, respectiv elev, dupa caz, va fi de:
a) ziua producerii pentru masa calda;
b) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

Toate alimentele si ingredientele folosite la pregétirea si prepararea hranei trebuie sa fie

proaspete pentru a nu pune in pericol sanatatea copiilor.

In cazul in care se constatd unele deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor

comunica in scris prestatorului;

In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave cu privire
la starea de sandtate a beneficiarilor, coordonatorul local de program si/sau directorul scolii
vor avea dreptul sa sisteze distribuirea hranei, prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca
alimentele neconforme cu unele corespunzatoare, fard a pretinde plati suplimentare pentru
aceasta, In termen de 2 ore de la primirea notificarii. Daca deficientele nu sunt remediate in
termenul stabilit, se va putea declansa procedura de reziliere a contractului cu toate

consecintele care decurg din aceasta.

» Calitatea produselor
Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru

produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten
sau alte probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de

furnizare, fiind specificate pentru fiecare elev.

» Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatea scolara, respectiv
elev, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar §i pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Operatorul economic trebuie sa prezinte autorizatia sanitard de functionare in

conformitate cu prevederile legale in vigoare.
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Felul principal va fi ambalat in caserole de unica folosinta ce se inchid etans si

mentin mancarea caldd si se vor transporta exclusiv cu mijloace de transport igienizate
corespunzator, dotate cu termoboxuri.

Fructele vor fi transportate in cutii de carton/ladite de plastic, astfel incat sa se evite
lovirea lui pe timpul transportului si manipularii.

In cazul sandviciurilor, acestea trebuie sa fie ambalate etans fiecare in parte iar apoi
ambalate/agezate Tn pungi de unica folosinta.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate sd detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend
sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr.
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea §i certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igienda, cu
modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau
echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii
lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

» Ambalare, etichetare, marcare

Produsele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, va avea lista meniului

afisata la loc vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si

substantele care provoaca alergii sau intolerante.

5. Modul de prezentare a propunerii tehnice

1. Propunerea tehnicd va fi prezenta in asa fel incat sd detalieze si sa demonstreze
indeplinirea tuturor cerintelor din Caietul de sarcini.

2. Pe parcursul indeplinirii contractului de servicii, se vor respecta obligatiile referitoare
la conditiile de muncd si protectia muncii prevazute de Codul Muncii, Legea
319/2006 si HGR 1425/2006. Ofertantul va preciza in cadrul ofertei faptul ca la
elaborarea acesteia a tinut cont de obligatie referitoare la conditiile de munca si
protectia munci. Informatiile detaliate privind reglementarile in vigoare referitoare la
conditiile de munca si protectia muncii se pot obtine de la Inspectoratul Teritorial de
Munca, Ministerul Muncii, Familiei si Protectiei Sociale.

3. In situatia in care un ofertant nu depune propunere tehnica, se considera ca nu are
oferta, drept urmare nu are calitatea de participant la achizitie si va fi exclus din
aceasta.

4. Propunerea tehnica contine si Conditiile contractuale raportate la modelul de contract

propus de catre Autoritatea Contractanta.
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5. Oirice referire din cuprinsul prezentei documentatii de atribuire (inclusiv a caietului de

sarcini), prin care se indicd o anumita origine, sursa, productie, un procedeu special, o
marca de fabrica sau de comert, un brevet de inventie si/sau o licentd de fabricatie se
va citi si interpreta ca fiind insotitd de mentiunea "sau echivalent"

6. Oferta tehnicad va contine variante de meniu care sd respecte toate cerintele prevazute
in caietul de sarcini.

6. Modul de prezentare a propunerii financiare

Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, cu si farda TVA, va cuprinde toate costurile
aferente prestarii serviciilor, inclusiv livrarea si descarcarea la sediile beneficiarului.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata
perioada de valabilitate a ofertei de minim 30 zile. Nu se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat aceasta sa furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale
legate de obiectul contractului de achizitie publica, in concordanta cu propunerea tehnica.

In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare
pretul unitar.

Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata
perioada de derulare a contractului.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri
daca sunt sub efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligatiilor

contractuale, precum si marja de profit.

7. Cerinte privind capacitatea tehnica si profesionala

. Echipamentele cu care prestatorul va furniza serviciile vor fi conform legislatiei
nationale si europene in vigoare. Pentru prestarea serviciilor de catering ofertantul trebuie sa
faca dovada detinerii de masina frigorifica autorizat de Directia Sanitara Veterinara si Pentru
Siguranta Alimentelor, pentru transport produse activitate de catering: produse ambalate,
impachetate, fara regim termic. Se vor prezenta pentru mijlocul de transport pus la dispozitia
contractului autorizatiile emise si vizate la zi de citre AN.S.V.S.A .

. Ofertantul trebuie sd detind document de inregistrare sanitar-veterinara si pentru

siguranta alimentelor.
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° Ofertantul trebuie sa prezinte certificari ISO 14001, ISO 45001, ISO 9001, ISO
22000.
o Ofertantul trebuie sd execute la termenele legale si ori de cate ori este nevoie

verificarile metrologice ale aparatelor de masurat si control utilizate.

o Ofertantul trebuie sd asigure personalul de specialitate calificat necesar executarii
prestatiei. Pentru indeplinirea in bune conditii a contractului ofertantul trebuie sa aiba minim
8 persoane care se vor ocupa de acest contract si anume: 4 bucatari, 2 ajutor de bucatar, 1
medic nutritionist, 1 sofer. Se vor prezenta documente doveditoare privind indeplinirea
cerintei, respectiv contracte de munca (full time sau part-time), contracte de colaborare,
extrase din Revisal (raport salariat), registru Revisal, precum si copie dupa bilantul anual
(2021, 2022, 2023) in vedera coroborarii documentelor prezentate cu situatiile financiare
depuse si inregistrate la ANAF.

. Ofertantul trebuie sa faca dovada faptului cd numarul mediu de salariati la sfarsitul
anului 2023, declarati in situatiile financiare depuse este de minim 100.

. Ofertantul trebuie sa facd dovada faptului ca detine resurse materiale (echipamente
profesionale) pentru executia contractului: dovada detinerii unui cuptor convectomat cu
minim 20 de tavi; dovada detinerii de marmitd profesionala de minim 100 litri, tigaie
basculanta de minim 75 I,

J Personalul angajat de catre ofertant si folosit pentru prestarea serviciului trebuie sa
respecte regulile de igiena, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu
echipament de protectie adecvat.

o Prestatorul de servicii se obligd sa puna la dispozitia Autoritdtii contractuale, la
cerere, lista furnizorilor pentru materiile prime folosite la prepararea hranei si Declaratiile de
conformitate si Specificatiile tehnice de la producatori.

o Se va prezenta dovada absolvirii cursurilor de notiuni fundamentale de igiena pentru

personalul angajat de catre ofertant si folosit pentru prestarea serviciului.

Experienta similara

Ofertantul trebuie sa fi executat servicii similare in ultimii 3 ani in valoare de cel
putin 1.000.000,00 lei fara TVA, valoare care se poate demonstra prin prezentarea unui
singur contract.

Modalitate prin care poate fi demonstrata indeplinirea ceritei:

Urmatoarele documente justificative care probeaza indeplinirea cerintei vor fi

prezentate:
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- procesul-verbal de receptie finala / procesul -verbal de receptie la terminarea serviciilor,

recomandari care sa ateste faptul ca serviciile au fost duse la bun sfarsit si/sau alte documente
din care sa reiasa urmatoarele informatii: beneficiarul, cantitatea, perioada (inclusiv data

incheierii contractului) si locul prestare al serviciilor.
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