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Caiet de sarcini
pentru achizitia publici de alimente

1. Introducere

Caietul de sarcini contine indicatii privind regulile de baza care trebuie respectate astfel incat potentialii ofertanti sa elaboreze
propunerea tehnica corespunzator cu necesitatile autoritatii contractante.

Cerintele din caietul de sarcini vor fi considerate ca fiind minimale si obligatorii. in acest sens vor fi luate in consideratie toate ofertele
care, prin propunerea tehnica, asigura un nivel egal sau superior cerintelor minimale din caietul de sarcini; ofertele de produse cu
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caracteristici tehnice inferioare celor prevazute in caietul de sarcini vor fi declarate neconforme in temeiul art. 215, alin. (5) din Legea nr.
98/2016, coroborat cu art. 137, alin. (3), lit. a) din H.G. nr. 395/2016.

Obiectivul contractului
Prezentul caiet de sarcini are drept scop prezentarea cerintelor minime obligatorii aferente furnizarii de ALIMENTE
, In vederea asigurari hranei Spitalului Judetean de Urgenta Tg-Jiu.

2. Continutul prezentului Caiet de Sarcini

Caietul de sarcini contine, in mod obligatoriu, specificatii tehnice. Acestea definesc, dupa caz si fara a se limita la cele ce urmeaza,
caracteristici referitoare la nivelul calitativ, tehnic si de performanta, siguranta in exploatare, dimensiuni, precum si sisteme de asigurare
a calitatii, terminologie, simboluri, teste si metode de testare, ambalare, etichetare, marcare, conditiile pentru certificarea conformitatii cu
standarde relevante sau altele asemenea.

3. Contextul realizarii acestei achizitii de produse
3.1.  Informatii despre Autoritatea Contractanta
Autoritatea contractanta: Spitalul Judetean de Urgenta Tg-Jiu, str.Progresului, nr.18, jud.Gorj, tel:0253243315, fax:0253210432.

3.2.  Informatii despre Beneficiarul Investitiei

Spitalul Judetean de Urgenta Targu-Jiu este o institutie publica cu activitate in domeniul sanatatii, aceasta fiind infiintata ca unitate
spitaliceasca in anul 1846, care de-a lungul timpului a fost extins si modernizat si este serviciu public de interes local al Judetului Gorj.
Sediul Spitalului Judetean de Urgenta Targu-Jiu se afld in Strada Progresului, nr. 18, Municipiul Targu-Jiu, judetul Gorij.

3.3. Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor
Achizitia produselor are drept scop asigurarea hranei la pacientii internati in cadrul Spitalului judetean de Urgenta Tg-Jiu

3.4.  Informatii despre beneficiile anticipate de catre Autoritatea Contractants
Beneficiile pe care autoritatea contractanta le va obtine in urma derularii procedurii in vederea incheierii unui contract de achizitie publica
de alimente sunt urmatoarele:

- Cresterea calitatii serviciilor medicale oferite pacientilor

- Asigurarea hranei corespunzatoare conform alocatiei de hrana pentru pacientii internati in Spitalul Judetean de Urgenta Tg-Jiu

3.5.  Alte initiative/proiecte/programe asociate cu aceasta achizitie de produse, dac3 este cazul
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Nu este cazul

3.6.  Cadrul general al sectorului in care Autoritatea/entitatea contractanti isi desfasoara activitatea
Nu este cazul

3.7.  Factori interesati si rolul acestora

Titular investitie: Spitalul Judetean de Urgenta Targu-Jiu
Beneficiar investitie: Spitalul Judetean de Urgenta Targu-Jiu
4. Descrierea produselor solicitate

4.1. Descrierea situatiei actuale la nivelul Autoritatii/entitatii contractante
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4.2. Obiectivul general la care contribuie furnizarea produselor

- Asigurarea hranei corespunzatoare conform alocatiei de hrana pentru pacientii internati in Spitalul Judetean de Urgenta Tg-Jiu

4.3. Obiectivele specifice la care contribuie furnizarea produselor

- Asigurarea hranei corespunzatoare conform alocatiei de hrana pentru pacientii internati in Spitalul Judetean de Urgenta Tg-Jiu

4.4.1. Produsele solicitate si operatiunile cu titlu accesoriu necesar a fi realizate
Achizitia produselor specificate trebuie sa indeplineasca cerintele prevdzute in tabelul de mai jos, care reprezinta cerinte minime
obligatorii si care fac parte integranta din acest Caiet de sarcini.

4.4.2. Produse solicitate
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LOT 1 — Legume transformate

Cantitate Cantitate Cantitate Cantitate Specificatii
Denumire produs minima maxima minima maxima Loc de livrare Durata de .
€ e p ! tehnice sau
contract contract acord cadru | acord cadru livrare ‘nte
subsecvent | subsecvent solicitata | cermt
functionale
minime
1 Spitaiul Judetean de Maxim 1 zile de la Conform cerintelor din
Rosii in bulion Urgenta Tg-Jiu, emiterea comenzii caietul de sarcini
) 2000 8000 m?m?omﬂmmgc_, nr.18
24000 96000
2 Spitalul Judetean de Maxim 1 zile de la Conform cerintelor din
. Urgenta Tg-Jiu, emiterea comenzii caietul de sarcini
Mazare 1600 6400 76800 str.Progresului, nr.18
19200
3 1 5 Spitalul Judetean de Maxim 1 zile de la Conform cerintelor din
3 a el
ST SO 840 3.360 Urgenta Tg-Jiu, emiterea comenzii caietul de sarcini
10080 40320 str.Progresului, nr.18
4 Spitalul Judetean de Maxim 1 zile de la Conform cerintelor din
Zarzavat supa 800 3200 . Urgenta Tg-Jiu, emiterea comenzii caietul de sarcini
9.600 38400 str.Progresului, nr.18
5 Spitalul Judetean de Maxim 1 zile de la Conform cerintelor din
Spanac 2000 8000 Urgenta Tg-Jiu, emiterea comenzii caietul de sarcini
p 24000 96000 str.Progresului, nr.18
6 Spitalul Judetean de | Maxim 1 zile de la Conform cerintelor din
Fasole galbena 2000 8000 Urgenta Tg-Jiu, emiterea comenzii caietul de sarcini
£ 24000 96000 str.Progresului, nr.18
7 Spitalul Judetean de Maxim 1 zile de Ia Conform cerintelor din
Compot prune 400 1600 Urgenta Tg-Jiu, emiterea comenzii caietul de sarcini
4800 19200 str.Progresului, 18
8 Spitalul Judetean de Maxim 1 zile de la Conform cerintelor din
Compot piersici 400 1600 Urgenta Tg-Jiu, emiterea comenzii caietul de sarcini
POP 4800 19200 str.Progresului, nr.18
9 Spitalul Judetean de Maxim 1 zile de la Conform cerintelor din
Compot cirese 400 1600 Urgenta Tg-Jiu, emiterea comenzii caietul de sarcini
p 4800 19200 str.Progresului, nr.18
10 Spitalul Judetean de Maxim 1 zile de la Conform cerintelor din
Compot visine 400 1600 Urgenta Tg-Jiu, emiterea comenzii caietul de sarcini
’ 4800 19200 str.Progresului, nr.18




F11 . Spitalul Judetean de | Maxim 1 zile de Ia Conform cerintelor din
Pasti tomata 80 320 . Urgenta Tg-Jiu, emiterea comenzii caietul de sarcini
960 3840 str.Progresului, nr.18
12 asline neore fara Spitalul Judetean de Maxim 1 zile de la Conform cerintelor din
2.— SMEEES - 120 480 Urgenta Tg-Jiu, emiterea comenzii caietul de sarcini
samburl conserva 1440 676 str.Progresului, nr.18
13 L Spitalul Judetean de Maxim 1 zile de la Conform cerintelor din
Castraveti in otet 400 1600 Urgenta Tg-Jiu, emiterea comenzii caietul de sarcini
4800 19200 str.Progresului, nr.18
14 . Spitalul Judetean de Maxim 1 zile de la Conform cerintelor din
Gogosarl in otet 400 800 Urgenta Tg-Jiu, emiterea comenzii caietul de sarcini
] 4300 19200 str.Progresului, nr.18
LOT 2 - OREZ
1 Spitalul Judetean de Maxim 1 zile de la Conform cerintelor din caietul
Orez 500 2000 Urgenta Tg-Jiu, emiterea comenzii de sarcini
6000 24000 str.Progresului, nr.18

4.4.3. Disponibilitatea daca este cazul
Nu este cazul

4.5. Extensibilitate/Modernizare daci este cazul
Nu este cazul

4.5.1. Garantie
Perioada de valabilitate acordaté produselor de citre furnizor este cea declarati.
Perioada de garantie a produselor incepe de la data receptiei efectuate, dup livrarea acestora la destinatia finala.

4.5.2. Livrare, ambalare, etichetare, transport si asigurare pe durata transportului

Livrarea produselor se va face la locatiile Spitalului Judetean de Urgenta Targu-Jiu in prezenta reprezentantilor autorititii contractante si ai
furnizorului.




Livrarea produselor se va face din stoc in termen de maxim 3 zile de la emiterea comenzii,transportul si toate costurile asociate fiind in sarcina
furnizorului.
- ambalajele trebuie sa contina informatii despre denumire, producator, valabilitate, in conformitate cu Regulamentul ( CE)
nr.1272/2008
- Daca produsele prezinta vici ale caror origine este anterioara predarii acestora, acestea vor fi returnate cu obligativitatea inlocuirii lor in
maxim 24 ore;
- Livrarea produselor va fi insotita de certificate CE pentru produsele ofertate;

4.6 Operatiuni cu titlu accesoriu

4.6.1. Instalare, punere si functiune, testare

Nu este cazul

4.6.2. Instruirea personalului pentru utilizare

Nu este cazul

4.6.3. Mentenanta preventivi in perioada de garantie
Nu este cazul

4.6.4 Suport tehnic

Nu este cazul

4.7 Atributiile si responsabilitatiile pirtilor
Furnizorul va furniza produsele la standardele si sau performantele prezentate in propunerea tehnica.
Furnizorul se obliga sa despagubeasca autoritatea contractanta impotriva oricaror:

- Reclamatii si actiuni in justitie, ce rezulta din incalcarea unor drepturi de proprietate intelectuala ( brevete, nume, marci
inregistrate etc), legate de echipamentele, materialele, instalatiile sau utilajele folosite pentru sau in legatura cu produsele
achizitionate;

- Daune — interese, costuri, taxe si cheltuieli de orice natura, aferente, cu exceptia situatiei in care o asfel de incalcare rezulta din
respectarea caietului de sarcini intocmit de catre autoritatea contractanta;

Autoritatea contractanta se obliga sa receptioneze produsele in termen de maxim 24 ore de la primire.
Autoritatea contractanta se oblige sa plateasca pretul produselor catre furnizor prin ordin de plata, in contul furnizorului in termen de 60 de
zile de la data comunicarii facturii si receptia produselor furnizate.

Riscuri si masuri de gestionare a acestora



_ Tipul de risc

Risc

Modalitati de gestionare

1. De natura
manageriala

a) Dificultati de colaborare si

comunicare intre factorii
interesati implicati
b) Furnizarea de date si

informatii insuficiente de citre
Autoritatea Contractanta si care
sunt necesare pentru derularea
Contractului / pentru indeplinirea
cerintelor solicitate prin Caietul
de Sarcini, la nivelul de calitate
asteptat

Autoritatea Contractanti va pune la dispozitia
ofertantilor declarati castigatori, cu promptitudine,
orice informafii si/sau documente pe care le detine
st care pot fi relevante pentru realizarea
Contractului.

Contractantii vor consulta Autoritatea Contractanta
in ceea ce priveste orice problema intAmpinati in
executia Contractului.

Autoritatea Contractantava acorda asistenta
Contractantilor, asistentd ce ar putea fi necesara
pentru ca acestia sa 1s1 indeplineasca sarcinile.

¢) Solicitari de informatii noi din
partea Contractantilor

Autoritatea Contractantd va colabora cu
Contractantii pentru furnizarea informatiilor pe
care acestia din urma le pot solicita in mod
rezonabil pentru realizarea Contractului

2. De natura
contractuala

a) Neindeplinirea
asumate prin Contract

obligatiilor

Autoritatea Contractantd va monitoriza Contractul
din punct de vedere cantitativ - calitativ si al
timpului de livrare a produselor.

Autoritatea Contractantd nu va accepta
schimbarea specificatiilor tehnice sub nivelul
impus prin documentatia tehnici. Solutionarea
oricdror diferente se va face pe cale amiabila
sau prin intermediul instantelor judecatoresti.

b) Aparitia unor circumstante
care nu au putut fi previzute la

Autoritatea Contractanta isi rezervi dreptul de a
rezilia contractual.

data incheierii contractului si
care conduc la modificarea
clauzelor contractuale in asa
masura incat indeplinirea
contractului respective ar fi
contrard achizitorului
3. De naturd tehnicd | Furnizarea unor produse | Autoritateca Contractantd va urmari cu_strictete
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neconforme cu cerintele solicitate
prin Caietul de Sarcini

respectarea specificatiilor tehnice pentru produsele
livrate si va respinge produsele neconforme.

4. De natura Neplata la termen a facturilor Autoritatea  Contractanta va  monitoriza

financiara permanent situatia platilor efectuate i
respectarea termenelor de plata.

5. De timp a) Imposibilitatea livrdrii | Autoritatea Contractantd trebuie si se asigure

ca termenul la care trebuie si se livreze
produsele este unul real, care poate fi respectat,

produselor la termenele solicitate

astfel Tncat sa nu genereze Intarzieri in
desfasurarea activititilor.
b) Intarzieri in livrarea | Dacd pe parcursul indeplinirii  Contractului,

furnizorul nu respecta termenul de livrare a
produselor, acesta arc obligatia de a notifica, in
timp util Autoritatea Contractanti. Modificarea
datelor/perioadelor asumate de livrare a produselor
se face cu acordul partilor, in afara cazului in care
Autoritatea Contractantd este de acord cu o
prelungire a termenului de fumizare, orice
intarziere in indeplinirca Contractului di dreptul
Autoritatii Contractante de a solicita penalititi
Furnizorului in cuantumul prevdzut in Contract
sau, in functie de situatiile concrete, de a rezilia
Contractul.

produselor

S. Documentatii ce trebuie furnizate Autorititii contractante in legituri cu produsele/echipamentele
aviz de expeditie a marfii, factura fiscala, certificate de conformitate, certificate de calitate

6. Receptia produselor
Receptia produselor se va face la sediul autoritatii contractante in termen de maxim 24 ore de la primirea produselor.
Daca la receptia produselor se constata:

- Deficiente de prezentare ( ambalaje murdare, deformate, necorespunzatoare din punct de vedere a normelor in vigoare, etc)
- Lipsa sau inscriptionarea incorecta a denumirii sub care se vinde produsul;
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- Lipsa inscriptionarii denumirii si adresei producatorului:

- Lipsa prospectului in limba romana;

- Prezinta vici ale caror origine este anterioara predarii acestora, acestea vor fi returnate cu obligativitatea inlocuirii lor in maxim 24
ore,suportand cheltuielile suplimentare de transport.

- Daca produsul inspectat nu corespunde specificatiilor tehnice din caietul de sarcini, autoritatea contractanta are dreptul sa il respinga, iar
furnizorul are obligatia, fara a modifica pretul contractului, de a inlocui produsul refuzat.

- Autoritatea contractanta are dreptul de a notifica imediat furnizorului, in scris, orice plangere sau reclamatie care apare in legatura cu
produsul. La primirea unei astfel de notificari, furnizorul are obligatia de a inlocui produsul, fara costuri suplimentare pentru achizitor.

7. Modalititi si conditii de plati atributii ale partilor

1. Plata se va face in baza facturii de intrare ( valoarea totala ) si a NIR- ului cu ordin de plata in contul indicat de furnizor.
2. Termenul de plata este de 60 zile calendaristice de la data depunerii facturilor in vederea validarii lor conform Legii nr.72/2013

SPECIFICATII TEHNICE

LOT 1

1.ROSII iIN BULION - Aspectul tomatelor — intregi, de aceeasi varietate, apropiate ca marime, culoare si grad de coacere, se admit maxim
30% tomate crapate. Culoarea bulionului — rosu portocaliu, pana la rosu caramiziu. Gust si miros- placut, bine exprimat, caracteristic tomatelor
fierte, slab sarat, fara gust amar sau alt gust sau miros strdin, fara corpuri striine. Corpuri straine-lipsa. Continut total de legume raportat la
masa netd, 50% min. Clorura de sodiu 0,5 — 1,2%. Se ambaleazi in borcane de sticli de 720g, se inchide cu capace lacuite, rezistente la
sterilizare care asigura o inchidere ermetica, sau in cutii de tabla lacuitd, marcate obligatoriu cu data fabricatiei, data expirarii, eticheta curata,
vizibil imprimata cu toate elementele de identificare valabilitate 24 luni. Aspectul recipientului la exterior: curat, ermetic Inchis, nebombat, sa
nu prezinte fisuri, sa nu prezinte pete de rugina la exteriorul sau interiorul recipientelor ori peliculd de lac desprinsi de pe interiorul cutiei, cu
etichetd curata, vizibil imprimati cu toate elementele de identificare, lipita simetric in planul recipientului; la cutiile metalice se admit usoare
deformari la corp dar nu la falt. Aspectul recipientului la interior: cutie, capac fara pete de rugina sau exfolieri ale peliculei protectoare.
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Aspectul continutului: rosii intregi de aceeasi varietate, apropiate ca marime, culoare st grad de coacere.
Culoarea: caracteristica rosiilor fierte. Culoare lichidului rosu.

Consistentd: rosii bine fierte si nedestrimate.

Gust si miros: specifice rosiilor in bulion, fard gust si miros striin. Ambalajul la schimb.

2.MAZARE BOABE IN CUTIE Ambalaj —borcan de sticla de 0.720ke.

Aspect recipient exterior: inchis ermetic cu capac lacuit rezistent la sterilizare, nebombatsa nu prezinte pete de rugina,inscriptionate cu data
fabricatie si data de expirare. eticheta curate, vizibil imprimata cu toate elementele de identificare.

Termen de valabilitate 24 luni.

Aspect recipient interior: cu eticheta curata, vizibil imprimata cu toate elementele de identificare .

Aspectul produsului: boabe de mazare intregi acoperite de saramuri

Aspectul lichidului: limpede si fara impuritati.

Gust, miros: placut, caracteristic

Culoare: verde, caracteristic

Consistentd: boabe de mazare ferme, fragede.

3.ZARZAVAT CIORBA - Amestec de legume (ardei, rosii, , verdeata taiate) in sos tomat, culoare caracteristica amestecului normal de
legume fierte, rosu . Corpuri straine — lipsa. Consistenta: bucati de legume bine fierte, dar nedestramate. Gust-miros placut, caracteristic
legumelor fierte in bulion, slab sarat, fara gust si miros strain, fara impuritati. Se ambaleaza in borcane de sticla de 720g,inchise ermetic cu
capace lacuite, rezistente la sterilizare ,fara urme de rugina,nebombate si inscriptionate cu data de fabricatie si data de expirare,eticheta curata
,vizibil imprimata cu elemente de identificare . Termen de valabilitate 24 de luni.

4. ZARZAVAT DE SUPE - Apectul recipientului -:recipientul de sticla curat de 720g., inchis ermetic, cu capac nebombat care sa nu prezinte
pete de rugina, si incriptionate cu data de fabricare si data de expirare, eticheta curata, vizibil imprimata cu toate elementele de identificare.
Termen de valabilitate 24 luni.

Aspectul produsului: amestec de legume sanatoase (telina,pastirnac , patrunjel), aproape uniform taiate ,acoperite de lichid. Culoarea
lichidului: caracteristica soiului, tipului de conservare si sortimentului fabricat.aspectul lichidului -limpede sau usor opalescent, fara corpuri
straine. Se admit particule de produs in suspensie si usoara sedimentare. Consistenta: legume fierte dar nedestramate.Gust si miros: placut,
caracteristic de legume fierte, fara miros sau gust strain. Termen de valabilitate 24 luni .
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5.SPANAC IN APA -_Apectul recipientului- recipientul de sticla curat de 720g , inchis ermetic, cu capac nebombat care sa nu prezinte pete
de rugina, inscriptionate cu deta de fabricatie si data de expirare,eticheta curate, vizibil imprimata cu toate elementele de identificare Aspectul
produsului: legume (frunze spanac) sanatoase, neatacate de boli sau daunatori, aproape uniform divizate pe unitate de ambalaj, acoperite de
lichid.Culoarea lichidului: caracteristica soiului, tipului de conservare si sortimentului fabricat( verde pana la verde inchis). Aspectul lichidului.
limpede sau usor opalescent, fara corpuri straine; Se admit particule de produs in suspensie si usoara sedimentare. Consistenta: legume (frunze
de spanac) fierte dar nedestramate. Gust si miros: placut, aracteristic de legume fierte. Termen de valabilitate 24 luni . Ambalajul la schimb.

6.FASOLE GALBENA - Apectul recipientului:recipientul de sticla curat de 720gr,, inchis ermetic, cu capac nebombat care sa nu prezinte
pete de rugina,inscriptionate cu data de faricare si data de expirare, eticheta curate, vizibil imprimata cu toate elementele de identificare.
Aspectul produsului: pastai de fasole taiate transversal in bucati de 25-35 mm lungime (se admit si bucati mai mici, ), de marime aproape
uniforma, nevatamate, fara ate sau cozi si fara alte impuritati . Culoarea lichidului -aracterisatica sotului, tipului de conservare si sortimentului
fabricat. Aspectul lichidului -limpede sau usor opalescent, fara corpuri straine; se admite un sediment slab. Consistenta: pastai bine fierte (sa nu
fie fibroase) dar nedestramate. Gust si miros: placut, caracteristic de fasole fiarta, fara miros sau gust strain. Termen de valabilitate minim 24 de
luni..

7.COMPOT DE PRUNE - Produs preparat din fructe proaspete, fierte in apa cu zahar, fara conservanfi chimici, ambalat in recipiente
transparente din sticla,720g, inchise ermetic, cu capacul nebombat, ,fara urme de rugina,incriptionate cu data de fabricare si data de expirare
,eticheta curata vizibil imprimata cu toate elementele de identificare . Aspectul fructelor: fructe acoperite cu sirop, nedestramate, neatacate de
pasari sau insecte fara codite, frunze. Aspectul siropului:limpede. Consistenta fructelor:potrivit de tari, nerasfierte. Culoare
fructelor:caracteristica varietatii si gradului de coacere, aproape uniforma in acelasi recipient. Gust-miros:placut, dulce, caracteristic fructelor
fierte, fara gust si miros strain. Termen de valabilitate 24luni .

8.COMPOT DE PIERSICI — Produs preparat din fructe proaspete, fierte in apd cu zahdr, fard conservanti chimici, ambalat in recipiente
transparente din sticla 720g, inchise ermetic, , cu capacul nebombat, fara urme de rugina,inscriptionate cu data de fabricare si data de
expirare,eticheta curata vizibil imprimata cu toate elementele de identificare. Aspectul fructelor: fructe acoperite cu sirop, nedestramate,
neatacate de pasari sau insecte, fara codite, frunze. Aspectul siropului:limpede. Consistenta fructelor:potrivit de tari, nerasfierte. Culoarea
fructelor:caracteristica varietatii si gradului de coacere, aproape uniforma in acelasi recipient. Gust-miros:placut, dulce, caracteristic fructelor
fierte, fara gust si miros strain. Termen de valabilitate 24luni .
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9.COMPOT DE CIRESE — Produs preparat din fructe proaspete, fierte in apa cu zahar, fard conservanti chimici, ambalat in recipiente
transparente din sticla 720g, ermetic, cu capacul nebombat, ,fara urme de rugina .inscriptionate cu data de fabricare si data de expirare.eticheta
curata vizibil imprimata cu toate elementele de identificare. Aspectul fructelor: fructe acoperite cu sirop, nedestramate, neatacate de pasari sau
insecte fara codite, frunze. Aspectul siropului:limpede. Consistenta fructelor:potrivit de tari, nerasfierte. Culoare fructelor-caracteristica
varietatii si gradului de coacere, aproape uniforma in acelasi recipient. Gust-miros:placut, dulce, caracteristic fructelor fierte, fara gust si miros
strain. Termen de valabilitate 24luni .

10.COMPOT DE VISINE - Produs preparat din fructe proaspete, fierte in apd cu zahdr, fard conservanti chimici, ambalat in recipiente
transparente din sticla 720g, inchise ermetic, cu capacul nebombat, fara pete de rugina, inscriptionate cu data de fabricare si data de
expirare,,eticheta curata vizibil imprimata cu toate elementele de identificare Aspectul fructelor: fructe acoperite cu sirop, nedestramate,
neatacate de pasari sau insecte fara codite, frunze. Aspectul siropului:limpede. Consistenta fructelor:potrivit de tari, nerasfierte. Culoare
fructelor:caracteristica varietatii si gradului de coacere, aproape uniforma in acelasi recipient. Gust-miros:placut, dulce, caracteristic fructelor
fierte, fara gust si miros strain. Termen de valabilitate 24luni.

11.PASTA DE TOMATE CON CENTRATIE min 24 % - Pasta obtinuta prin zdrobirea, strecurarea tomatelor proaspete, sanatoase, intregi,
ajunse la maturitate industriald, de culoare rosie intensa, fira semne de fermentare sau mucegai §i concentrarea sucului prin fierbere, pani la
consistenta potrivita, fira adaos de sare. Cu minimum 24 % substanta uscata solubila la 200 grade Celsius (exclusiv adaos de sare) — 24
refractometrice. Se ambaleaza in borcane de sticla de 720g, inchise cu capace lacuite, rezistente la sterilizare,nebombate ,fara pete de

rugina,inscriptionate cu data de fabricare si data de expirare,eticheta curata vizibil imprimata cu datele de identificare. Termen de valabilitate 24
luni. Ambalaj la schimb. Ambalajul la schimb.
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12.MASLINE FARA SAMBURI, Ambalaj etans de 2/2,5/5KG, continut intact, innegrite prin oxidare in saramur cu continut scazut de sare,
bucati Intregi gust, miros, aspect placut, fara urme de mucegai, fara depuneri, fard corpuri strdine, neatacate de boli sau danuditori.

Produsul se marcheaza prin atasarea unei etichete care curpinde cel putin urmatoarele informatii: denumirea producatorului, localitatea,
denumirea sortimentului, data de fabricatie si termenul de valabilitate inscriptionate cu data de fabricare si data de expirare,eticheta curata
vizibil imprimata cu datele de identificare.

Termen de valabilitate minim 12 luni de la data livrarii.

13.CASTRAVETI IN OTET, Castraveti intregi cornison 6 — 9cm, produse cu o culoare caracteristici castravetilor,culoare verde-oliv,textura
crocanta forma intrega, lichid clar ,cu arome date de condimente(marar,boabe de piper, mustar.foi de dafin) fara gusturi si mirosuri straine de
fermentat, de mucegai, fara decolorari sau brunificiri anormale. Produs si comercializat conform standardelor in vigoare.

Mod de ambalare: recipiente de 720ML (640-670g produs net), si nu prezinte urme de alterare (capac bombat sau rugunit). Se vor ambala in
recipiente de sticld pentru conserve sterilizate, va avea datele de identificare corespunzdtoare din punct de vedere organoleptic.

Produsul se marcheazi prin atasarea unei etichete care curpinde cel putin urmitoarele informatii: denumirea producitorului, localitatea,
denumirea sortimentului, data de fabricatie si termenul de valabilitate, conditii de pastrare, cantitatea netd. Termen de valabilitate-2 ani.

14.GOGOSARI IN OTET, Gogosari,rosu intens cu textura carnoasa si crocanta, taiati Jumatati sau felii. Continutul lichid din borcan, are aspect
limpede cu gust echilibrat intre dulce -acru —sarat,cu aroma delicata de gogosari, fara gusturi si mirosuri straine de fermentat, de mucegai, fira
decolorari sau brunificéri anormale.. Produs si comercializat conform standardelor in vigoare.

Mod de ambalare: recipiente de 720G (640-670G produs net), si nu prezinte urme de alterare (capac bombat sau rugunit). Se vor ambali in
recipiente de sticld pentru conserve sterilizate, va avea datele de identificare corespunzitoare din punct de vedere organoleptic.

Produsul se marcheaza prin atasarea unei etichete care curpinde cel putin urmitoarele informatii: denumirea producatorului, localitatea,
denumirea sortimentului, data de fabricatie si termenul de valabilitate, conditii de pastrare, cantitatea neta. Termen de valabilitate 24 luni.




LOT?2

1.OREZ Proprietati organoleptice: Calitatea I, bob rotund, alb, complet decorticate, boabe intregi, maximum 7 % spartura mare si maximum
1% spartura mica, fara boabe gipsate sau galbene, fara miros de : mucegai, inchis, neinfestat, fierbe usor, aspectos, impuritati 0%, nu se
dezintegreaza prin fierbere, nu prezinta exces de umiditate, trebuie sa corespunda standardelor de calitate in vigoare Ambalare: Ambalat in
pungi plastic de 1kg Marcare: individuala, conform reglementarilor legale in vigoare.

Nota: livrare luni pana vineri intre orele 7.30-11.30.
Livrarea se face de 2 ori pe saptamana sau ori de cate ori este nevoie.

Medic coordonator

”~
Dr.Vasile Simona é

COMP. DIETETICA

As.Med, Solea Elisabeta Rk\?l

As.Med, Teodorescu Michaela

As. Diet. Dinu Bogdan
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