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CAIET DE SARCINI

PRIVIND ACHIZITIA DE SERVICII DE CATERING PENTRU BENEFICIARII

Scolii Gimnaziale,,Petri Mor" Bogdan,lUD' Satu Mare

In cadrul Programului Nafional,,Masi slnitoasi" (PNMS) - pentru anul2

Obiectul achizitiei:
0biectul contractului de achizilie publici il constituie "prestarea serviciilor de catering pentru scoli",

respectiv pregitirea, p.upr.rrlu gi liurr.., zilnicl a hranei pentru elevii $colii Gimnaziale Petri Mor din

Comuna nogdand, denumit beneficiar - avand adresa Strada: Principala, nr. 319, fudet: Satu Mare,

Localitate: Bogdand.
Codul de clasificare CPV: 55524000'9' Servicii de catering pentru gcoli

Descrierea achizi[iei Publice
A.hi^F publicd ,f.r.nta contractului se realize azd, in cadrul In cadrul Programului Nalional ,,Masd

sdnitoasdi, IpNMS) sub forma unei "mese zilnice de hrand"pentru fiecare copil care frecventeazl,

programul/cursuriie unitdlii de invdlimAnt din cadrul $colii Gimnaziale Petri Mor.

Serviciile de catering vor fi prestate tinAndu-se cont de urmitoare aspecte minimale: 
_

- Numdrul estimat aJzite de gcolarizare/perioada de prestare a serviciilor de catering 150

pentru care trebuie asigurate "mesele zilnice de hrand"

Numirul 9i categoria de beneficiari ai serviciilor de catering pentru gcoli 211

- pentru .o*porl4i, meniului de hrani( stabilitl prin caietul de sarcini). Prestatorul va

asigura meniul fiecniei zile in funciie de catLgoriile de beneficiari ai "meselor zilnice de hrani I
categorii care vor fi menlionate prin nota de comaiitd sdptdmdnalti). in acest sens meniul va fi stabilit in

conformitate cu necesitagte caiorice gi cantitative ale copiilor, cu respectarea reglementirilor legale.

prestatorul va semna o declaralie de conformitate prin care igi asumi respectarea condiliilor privind

meniul, ambalarea, transportul gi prestarea serviciilor de catering gcolar, conform legislaliei in

vigoare.Toate preparatele vor fi insopite de o declaralie de conformitate intocmiti conform legii'
-- programul de prestare a serviciilor I stabilite prin caietul de sarcini)

INTRODUCERE
prevederile cuprinse in caietul de sarcini fac parte integranti din documentaiia pentru

elaborarea gi prezentarea ofertei gi constituie ansamblul cerinlelor pe baza cdrora se elaboreazf, de citre

fiecare ofertant propunerea tehnici'
Cerinlell precizate in caietul de sarcini sunt considerate ca fiind minimale. Orice ofertd de bazd

prezentate, care se abate de la prevederile caietului de sarcini, va fi luati in considerare numai in mdsura in

care propunerea tehnici presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale din caietul

de sarcini.
Scopul PNMS consti in sprijinirea accesului la educatie al tuturor copiilor prin crearea

motivafiei pentru studiu, menlinerea echilibrului socio-emolional, intirirea stirii de bine 9i dezvoltarea

igienei muncii intelectuale a pregcolarilor gi elevilor gi prin oferirea unei alimentalii sinitoase care si
suslinI invdlarea.
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BIECTIVUL PENTRU CARE S'A EL4BORAT PRIZENTUL C4IET D.-E_ SARCI-LE
o

Nr maxim
portii

Valoare

maxima
portie hrana

Nr.

Crt.

Denumire serviciu CPV

;5524000-9
Servicii de

:atering Pentru
scoli [Rev.2)

31.650,00 l-4,B6lei fara
IVA7 SERVICII DE CATERING PENTRU

BENEFICIARII

$COLII GIMNAZIALE PETRI MOR DIN

COMUNA BOGDAND, JUD. SA'IU MARE

la cuptor.
6, Se recomandi imbogSlirea raliei in vitamine 9i siruri minerale prin folosire de salate din

cruditSli gi adiugare de legume-frunze in supe ;i ciorbe' . , --- :--r:c^-^'^r r^ annrimn nrae,rn
7. Interdiclia folosirii cremelor ., or5 gi fri;ce, a maionezelor, indiferent de anotimp' precum 9l a

1 [una) por]ie reprezintd 1( o) masa caldi ce include felul II 9i fruct - pentru 1 (un) beneficiar pe zi'

OBIECTUL CONTRACTULUI :

obiectul contractului de achizilie publicd il constituie prestarea serviciilor de catering'

respectiv pregdtirea, prepararea gi livrarea zilnicd a hranei pentiu elevii Scolii Gimnaziale Petri Mor'

denumit beneficiarcu iniepere de Ia data semndrii sare de citre piryi, cu posibilitatea prelungirii prin

act aditrionar conform art. 165 arin. [1) Iit. b din H.G. nr. 3gsl201,6, cu modificdrile gi completdrile

ulterioare.

DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru pregcolari 9i elevi

1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanli sau orice ,tt tip de potenliatori de arome 9i gust in

cazul mancdrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitalilot de invilamant sau la nivelul

unitd!ilor de tip catenng gi care urmeazS a fi servite pre;corariror qi elevilor; de asemenea, produsele de

origine animald sau noianimalr din care se prepard aceste mancdruri trebuie sr respecte legislalia in

vig"oare privind aditivii permigi a fi adiugali in alimente'

2. Ceapa pregltitd in prima fazdi etapei de gdtire nu se prdjegte, ci se inibugd cu api'

3. Sarea iodati utilizatd trebuie sd respecte legislalia in iigoare privind aditivii permigi a fi addugali

in alimente.
4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeaqi grupl la felurile de mAncare servite'

S. Nu se uo, p"..niau mAlcdrurile precum loi;tr.i prliite. Ouile se recomandd a fi servite ca omletd

ouSlor fierte, neseclionate dupd fierbere'
B.MAncarealivratdtrebuiegititSindrminealazileiincarese

sanitarveterinare gi pentru siguranla alimentelor, precum 9i in condilii
serve$te, plstrAndu-se in condilii
igienico-sanitare 9i Ia temperature

corespunzitoare, conform legislaliei in vigoare'

9. Unitdlile de invdl[mAnt in .u.. ,. desfigoari Programul au obligativitatea de a pdstra 48 de ore

probe din alimentele servite copiilor, conform legislaliei in vigoare.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului Nalional de Sdndtate Publicd:

Iegume cu piept de pui/carne slabd de porc la grStar; mancare de mazire cu piept de pui/carne slabi de

porc/vit5; pilaf cu legume gi ficilei de pui; piure de morcov cu grdtar de pui/carne slabS de porc; piure de

cartofi, saratd cu piJpt de'curcin; .an.r.. de varzi dulce cu fripturi Ia cuptor; ghiveci de legume cu

pui/carne slaba de porc; orez cu legume 9i pui/carne slabd de porc/vitd la tavd; sufleu de broccoli cu

brdnzd;cartofi gratinafi, salatd cu piept de pui-la grdtar; tocani de legume cu orez brun; piure de cartofi cu

sfecld gi chiftelule de legume la cuptor; omletS ., l.gr*. - ardei, ciuperci, ceapi verde 9i branzd telemea;

sufleu de conopidd, broccoli gi branzS Ia cuptor; d&lecel umplut cu branza Ia cuptor; ciuperci Ia cuptor

umplute cu brAnzi, pentru copiii cu vArsta mai mare de 7 ani; macaroane cu brAnzd; cartofi franfuzeqti' la

cuptor, cu brAnzd gi ou; quinoa cu legume; pulpd de pui dezosatd la grdtar cu legume crude - gogoqar' varzd"

morcov (plus fruct si produse de panificagle din ralna integrald - paine feliati sau batoane/chifle - B0 g)



Se va furniza - masd caldd preparati conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in

pregltirea mAnclrii Pentru coPii;

0fertanlii t..bri. sd introducd o defalcare a costurilor, per porfie 9i pel total oferta, pe urmdtoarele

categorii: varoare materii prime, ,.rui.ii a. preparare a hranei gi servicii de transport, incluzand gi

serviciire de corectare gi transport a de;eurilor iezurtate ca urmare a furnizarii suportului alimentar,

conform legislaliei nalionale privind regimul degeurilor' /^..!^-:-^I^ ---*ar-rrarori.
Furnizorul/prestatorul autorizat/inregiitrat gi unitdlile inregistrate fautorizate sanitar-veterinar 9i

pentru siguranla arimenteror vor pdstra gi vor prezenta organismeror de contror competente documentele

comerciale ;i tehnice privind produsele alimlntare distribuite, precum 9i documentele care sd ateste

calitatea ;i siguranla acestora, dupS caz; unitalile de invildmant au obligalia de a pdstra avizele de

expedilie a[erente fiecdrei distribuf ii'

Lunar, autoritatea contractantl va realiza centralizarea cantitSlii de produse consumate per

categorie de produs, in funclie de situalia numSrului de copii gcolarizali in luna precedentd' pe care o va

corela cu situalia existentS la furnizor. Toate pdrlile impriiate vor pSstra documentele justificative pe o

perioadS de cel pulin 3 ani, incepand de la sfar;itul anului intocmirii acestora'

produsele alimentare ofertantul trebuie si respecte prevederile 
. 
Regulamentului (CEl nr'

2.07312005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteiiile microbiologice pentru produsele

alimentare, cu modificirile ;i completirile ulterioare'
pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantrS la lactozS, gluten sau alte

probleme de naturi medicald - se va ,rigr., regimul alimentar prescris de medicul specialist' Tipul de

hrani de regim gi cantitatea necesarS se pievSd iri anexa Ia contractul de furnizare, fiind specificate pentru

fiecare gcoaiS;i elev.
Siguranld si perisabilitate microbiologicd - termenul maxim pentru consumul produselor

transportate de Ia furnizor cltre unitalile gcolarJ - respectiv elev sau preqcolar este ziua producerii pentru

masa cald5.
condilii pentru transport gi distribulie - produsele alimentare vor fi transportate de la ofertant

cdtre unitSlile gcolare, respectiv elev sau pre,scolai, dupS caz, numai cu mijloace auto speciale [care se vor

si indica of,erta de catre oiertant), autorizate/inregistrate sanitar-veterinar 9i pentru siguran;a alimentelor'

potrivit prevederilor Iegislaliei in vigoare'
persoanele angajate [care se vor si indica oferta cle catre ofertantJ in producerea, manipularea 9i

distribulia produselor alimentare sunt obligate s5 delind certificat de absolvire a unui curs de instruire

privind insugirea noliunilor fundamentare dJ igienr sau echivalent, conform ordinului ministrului sinitdlii

gi ar ministrului educaliei nr,2.20gl4.469lzoiz luoNtroRul 0FICIAL AL ROMANIEI, PARTEA I, Nr' 865

bisl2.lx.2022 - Anexa nr. 7 din Metodologia pentru organizarea gi certificarea instruirii profesionale a

personalului privind insugirea noliunilor rindamentale de igiend) gi figd de aptitudine specifice activitdlii

desfdgurate sau echivalent, conform HotdrArii Guvernului ir.355/2007 privind supravegherea sdnltdlii

lucratorilor, cu modificdrile 9i completSrile ulterioare.

Ambalare, etichetare, marcare - produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscris prin

CtiChCtATC UTMStOTUI CICMCNT:,,PRO DUS D ISTRIBU IT GRATU IT";

pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masd cald5, Iista meniului va fi afigatd la loc vizibil 9i va

con!ine denumirea produsului, ingredientele componente 9i substan!ele care provoaci alergii sau

intoleranle.

IMPORTANT

MENIUL ZILNIC va fi compus din 2 [dou;) feluri de mancare:

- felul 2 - fripturi Ia cupior, Ia gritar , chiftele din legume, ficSlei de pui s16. + garnituri $i/sau salate'

mAnciruri etc.
- fructe proaspete (mere, banane, citrice...) plus produse de panificalie din fiind integrali - pAine

feliati sau batoane/chifle - B0 g)

pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare, se va adapta meniul zilnic in functie de

starea de sanatate a acestoro ;i a, recomandarile medicilor. Mesele se vor servi Ia orele fixate de

beneficiar.



Furnizorul va asigura transportul izolat termic al hranei, in termoboxuri care asigura transportul

produseror ra temperatuii controraie, cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar qi

pentru sigurantra alimentelor.

in cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinle grave pentru starea de s[nitate

a beneficiarilor, personalul desemnat de citre autoritatea contractanta 9i personalul responsabil cu

servirea hranei beneficiarilor autoritilii contractante vor avea dreptul si opreasci distribuirea hranei, iar

ofertantul va ti ourigaiia intocuiarie rli..ntele sau hrana in iauzi cu altele/alta corespunzitoare'

firi a pretinde plili suplimentare penffu aceasta'

Nota de .ornur,da pentru numf,rul de porlii ce vor trebui preparate 9i servite beneficiarilor se va

transmite ofertantului zilnii, intre orele 08,30 - 09,00 gi va fi valabili pentru masa din ziua respectiva'

Nota de comandi se va transmite prin mail gi/sau telefonic de administratorul autoritilii

contractante sau de persoana desemnata. Nota de comandf, va conline numdrul de porlii ce se vor servi

beneficiarilor autoritelii contractante'
in funclie de necesitlfi, modalitatea de comandd se poate stabili, de comun acord, 9i in alt mod'

LIVRAREAHRANEI
Mesele se vor servi la orele fixate de beneficiar'
*rrrrd",rl d"@ilnic va comunicat zilnic.i! c?drul notei de comand6'

obligatoriu,l;A.tr;., Iir.e.ilo., of.rt"ntul va prezenta urmitoarele documente: aviz de insolire

a m6rfii, registru evidenlr livrrri produse culinare, decliralie de conformitate semnate de reprezentantii

autoriterii contractante (reprerentantul legal al beneficiarului) 9i ai ofertantului'

TRANSPORTUL HRANEI tA SEDIUL AUTORITITII CONTRACTANTE

Transportul hranei (porliilor) va fi asigurat de citre ofertant, pe cheltuiala acestuia, cu milloace

de transport autorizate, pani la sediul iutoritdlii contractante, unde se va preda persoanelor responsabile

cu servirea hranei din cadrul autorititii contractante'

SPATIILE DE SERVIRE A MESEI $I VESELA

Spaliile de servire a mesei in care se va servi mlncarea beneficiaril or vor fi asigurate de cdtre

autoritate a contractante.
Alimentele vor fi livrate in vesela de unica folosinta, insotita de declaratii de conformitate'

in vederea rezolvirii problemelor curente gi evitirii unor disfunctionaliteli, ofertantul va numi o

persoand cu responsabilitdgi operative,care va pielua zilnic eventualele solicit[ri 9i observa]ii din partea

autoritdlii contractante, ficuie d. p.rrounele desemnate de conducerea autoritelii contractante'

6SNDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA

ofertantul trebuie sd constituie stocuri de siguranli constand tn alimente 9i materiale de resortul

hrSnirii Ia locul, timpul, calitatea gi in condiliile stabili-te de autoritatea contractanta, pentru a preintampina

intreruperea procesului de preparare a hranei'

Produsele aprovizionate vor fi insolite

[facturi fiscale, avize de inso]ire a mirfii, avize,

certificate de calitate, etc,) care vor fi prezentate

in copie xerox gi original.

de documentele legale previzute de legislalia in vigoare

certificate sanitar-veterinare, declaralii de conformitate,

autoritSlii contractante, ori de cate ori aceasta le solicitS,

produsele aprovizionate vor fi ambalate, potrivit Iegislatriei sanitar-veterinare in vigoare'

ofertantul lebuie sd asigure, in Iipsa unor p.oduie previzute in meniurile sdptdmAnale' alte

procluse prin substituire, numai in cazuri exceptrionaie, cu aprobarea prealabilS a conducerii autoritalii

;ontractante, la echivalentul valoric ai nutrilional al celor inlocuite'

6fertantul trebuie sa dovedeasca faptul ca dispune sau are acces la utilajele/echipamente

specializate pentru desfasurarea activitatii de catering, Ia personal calificat 9i la mijloace de transport

necesare, pe care le prezintS in cadrul ofertei pentru indeplinirea cerintelor prezentului caiet de sarcini'

Ofertantul trebuie sd asigure conditrilie igienico-sanitare previzute de actele normative in vigoare

pentru depozitarea/pastrarea produselor agro-alimentare cat 9i pentru prepararea, depozitarea 9i

transportul hranei,
Activitatea de hrrnire va fi realizatd pe baza "Meniului" sdptdmAnal, intocmit de crtre ofertant pe

baza normelor de hrand, aprobat de reprezeniantul legal al beneficiarului [scoala Gimnazila Petri Mor)'

La intocmirea "Meniului" slptlmAnal trebuie sI se !ini cont de urmitorii factori:

- realizarea unui raport optim intre principiiie alimentare de bazd [proteine, lipide, glucide,

etc.J;



- sortimentul alimentelor prevdzute in norma de hrand; anotimpul in care se aplicd

meniurile;
- realizarea unor feluri de mAncare cu gust apetisant, miros plScut, agreate de beneficiari in

calitate de consumatori;
- mancarea s5 fie consistentS 9i s5 dea senza[ia de satietate;

- si fie variatd, atAt prin felul produselor/preparatelor, cAt 9i prin tehnologia culinara;

- asigurarea meniurilor tradi;ionale cu ocazia sdrbdtorilor legale 9i religioase'

0fertantul va fi obligat sd afigeze "Meniul" sdptdmAnal in locatiile beneficiarului

Ofertantul trebuie si intocmeasci cantitativ - valoric documentele legale (note de distributie'

bonuri de predare-transfer, restituire, bonuri de repartilie - distribufie, propunere meniu, meniu) pentru

distribuirea produselor agroalimentare 9i a altor bunuri ce intrd in consum'

Ofertantul trebuie sd permitd exercitarea controlului efectuat de cdtre responsabilul din partea

autoritatii contractante.
Receplia hranei se va realiza zilnic de cdtre autoritatea

in cazul conitatirii unor deficienle in prestarea serviciilor de

scris, prestatorului.

Ofertantul are obligalia de a remedia deficienlele constatate de citre autoritatea contractanti in

termen de 2 zile,iar inlocuirea alimentelor necorespunzdtoare Se va face in termen de 1 ora'

Zilnic, ofertantul va pune gratuit la dispozilia autoritdlii contractante 1 (una) probi

alimentard recoltati din fiecare fel de mancare ce se va servi beneficiarilor autoritdlii contractante'

proba alimentarS va fi pastratS de citre autoritatea contractantd in frigider timp de 48 de ore, conform

normelor sanitare impuse de legislalia sanitard in vigoare. De asemenea, hrana va fi verificatd obligatoriu

de cdtre personalul responsabil cu servirea hranei beneficiarilor.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND TRANSPORTUL

Mijloacele cle transport gi termoboxuri cu inchidere ermetica, vor fi supuse dezinfecliei conform

normelor epidemiologice in vigoare.
Transportut gi aistritruirea hranei preparate se va face in recipente de unica folosinta, inchise

ermetic, care si pestreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de mAncare'

portiile de mancare vor fi transportate in termoboxuri profesionale, cu inchidere ermetica, pentru

un transport al alimentelor in conditii de siguranta, care sa mentina calitatile nutritive ale fiecarui produs'

Alimentele din mijloacele de trans'port gi/sau recipiente/termoboxurile trebuie amplasate astfel

incAt si fie protejate impotriva contaminbrii'
Mijloacele de transport gi/sau recipientele/termoboxurile folosite la transportul alimentelor

trebuie s5 fie capabile si menlinS alimentele la o temperaturS adecvata 9i, unde este cazul s5 poatS permite

ca aceste temperaturi s5 fie monitorizate'

CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTEI,E
Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afigate 9i transportate, vor fi

protejate tmpotriva oricdror contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului-uman,

periclitirii sinitdlii sau contamindrii in aga mod incAt nu.se vor putea consuma in acea stare' [n particular'

alirnentele trebuie amplasate gi/sau proielate astfel incAt sd se minimalizeze riscul contaminrrii' Se vor

introduce mlsuri adecvate astfel incAt eventualele epidemii sd poati fi controlate 9i evitate.

produsele intermediare gi produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-

organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie men$inute Ia temperaturi care sd nu prezinte risc

pentru sdndtate. potrivit cu siguranla alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara temperaturii

potrivite, atunci cAnd este necesar ca alimentele sd se adapteze modalitililor de preparare, transport,

depozitare, prezentare 9i servire. , , --_-^.-^.-^ ^

Se recomandd ca hrana beneficiarilor sI fie servita Ia aproximativ 30 min. de Ia preparare' In caz

conyar, ea trebuie menlinutd la o temperaturi mai mare de 60 grade Celsius pentru hrana caldl 9i Ia max'

BgradeCelsiuspentruhranarece. ,r_ - r _-^
Astfel, se impune utilizarea de abatitoare de racire, care, prin scaderea rapida a temperatunr

produsului de la +iO Ia +3 , previne proliferarea bacteriilor, prelungeste timpul de conservare al

proclusului ;i elimina pericolul pierderii substantelor nutritive ;i minerale'

. contractantl prin persoanele desemnate'

catering, acestea se comunici imediat, in



CERINTE SPECIFICE PRIVIND DE$EURIIE ALIMENTARE

Degeurile alimentare trebuie .ot*tui. in recipiente inchise gi etichetate; aceste recipiente trebuie

sd fie de o construclie adecvati, pistrate intacte, 9i ugor de curalat gi dezinfectat' Recipientele vor fi puse la

dispozilia beneficiarului de catre ofertant'
Transportul degeurilor alimentare se va face de citre ofertant, pe cheltuiala acestuia'

REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE
ofertantul va elabora propunerea financiarl astfel incAt aceasta sf, cuprindi tariful (pretul)

unitar pentru un (1) meniu .orpiut format din : felul II gi fruct, prestarea de servicii la destinalia final[ qi

va fi exprimat in LEI, fara TVA
pretul MAXIMAL estimat de catre autoritatea contractanta, in cadrul proiectului este de 14,86 lei fara

TVA/ meniu/ Portie.
ATENTIE - IN SEAP SE INTRODUCE PRETUL TOTAL AL OFERTEI FARA TVA, NU PRETUL PER

PORTIE
criteriu de atribuire - cel mai bun raport calitate /pret

ATENTIE - CEL PUTIN 3OOIO DIN PRET TREBUIE SA FIE FORMAT DIN MATERIA PRIMA NECESARA

REALIZARII PORTIILOR DE MANCARE.

Pretul ofertei - 400.
Fentru oferta admisibild cu prelul cel mai scizut 40 puncte,

pentru restul ofertelor admisibile, punctele se vor calcula utilizAnd urmitoarea formuli:

P pref (n) =Prei @inim) / Preqft) x 40 p, unde:

r'priS 1i1 - purrtrlut obgtnut de cdtre oferta admisibild aflatd sub evaluare;

piriiiii^) - cel mai scdzut dintre prelurile ofertelor admisibile;

eriglnl - prePul ofertei admisibile aflatd sub evaluare'
prelurile ofertate sunt ierarhizate in funclie de nivelul acestora, cel mai mic pre! obfinind cel mai mare

punctaj, adica 40 puncte. celelalte preluri ofertate oblin punctaje prin raportare-cu cel mai mic pre!'

Functajul obginut de o ofertr aamiiiuiia are o pondere d,e 4oo/oin totalul criteriului de atribuire'

Algoritm de calcul: Pentru oferta cu cel

acordi punctajul maxim: 30 Puncte'

I-*i rnr.. ni*l ut ponderii materiei prime din prepl total/porlie se

pentru celelaite niveluri ale ponderii materiei prime din prelul total/porlie punctaiulse calculeazi astfel:

Pmaterie[nJ = Pmaterie(min)/Pmaterie[max)*30' unde:

Pmaterie(n) - punctajul oblinut pentru pond.r", materiei prime de cdtre oferta admisibilS aflat5 sub

evaluare
Pmaterie(minl -nivelul cel mai scazut al ponderii materiei prime din prelul total/porlie;
pmaterieimax) - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din preful total/porfie'
pentru un nivel al ponderii materiei pii*" din prelul total/porfie maj mic decAt 30%' oferta va fi

considerate necorispun zatoare din punct de vederetehnic, urmand a fi declaratd neconformd 9i respinsS'

punctajul pentru fieiare factor de evaluare va fi calculat utilizAnd informaliile cuprinse in oferta'

punctajul pentru factorul de evaluare ,,Distanta cea mai scurta de la locul de productie la punctele

de distributie " cu o valoare de 30 puncte din totalul de 100 de puncte 9i cu o pondere de 30% din totalul

criteriului de atribuire, se va acorda dupd cum urmeazS:

Se puncteazd cu punctaj maxim distanla cea mai scurtd de Ia locul de produclie pAnI punctele de

distributie. Pentru restul distan[elor, punctajul se acordd proporlional:
punctaj distanl5 = distanla minimd [cel mai scurt traseu ofertat) / distanla ofertati X 30 puncte'

ofertantr-rl va prezenta informalii cu privire la distanla, traseul pe care il alege si il va utiliza, pe

care il va parcurge in[re ]ocul de produclie 9i punctele de distributie, indicand traseul complet si distanla

completS, de Ia locul de produclie 9i pana Ia punctele de livrare'

Punctele de livrare ale $c0LII GIMNAZIALE PETRI M0R sunt urmatoarele:

- Jud.Satu Mare, Comuna Bogdand, Sat Bogdand' nr'320



- Jud.Satu Mare' Comuna Bogdand' Sat Babfa' nr'3461A

- Jud's'i' Vf "t' Comuna no[dand' Sat Corund' nr'160

- ]ud'Sui' ftl"t' Comuna Bogdand' Sat Ser' nr'99

Criteriul / punctajul ,, Distanta cea mai SCurta de Ia locul de productie Ia punctele de distributie 
,,

este introcrus in vederea respectirii p.;;;;r.-, ,3ri"^"31 a.llmriiii ecorogice |ozs-zozo aprobat prin

HotirArii Guvernurui Romaniei nr.4z7;i;rt apr,ie zozs,astfel incat prezenta achizilie este achizilie

publici ecologici.

l-acturarea servici,or prestate se va face de 2 ori pe luna in baza documenteror de predare-primire

intocmite la livrarea zilnica 9i lista zilnica de alimente 
,rfrnfrrl erp ohlisatia de a prezenta xerr -^-."

La soricitarea expresd , ,rto.itayi"-ri.*,r.ae, ofertantul are obligalia de a prezenta xer'copll

dupi documentere legare de ach^izilio.ril ;;.;duselor rivrate sub formr de alimente nepreparate sau

preparate ca hrani plntru beneficiarii autoritatrii contractani. tir.tu.i fiscare,.avize de insolire a mdrfii'

certificate sanitar-veierinare, declaralii de confoimitate' certificaie de calitate' alte avize' etc')'

Durata contractuluir pana la ultima zi de cursuri din anul 2026'

pretrul pentru serviciile prestate in baza contractului este cel prezentat in propunerea financiari

Ioferti), exprimat i"ifi qi rdmAne ferm pe toati durata' contractului'

in fu.cfie de rimita fo.duriror ;1;;i; pentru indeprinirea acestui contract, in funclie de alocalia

zirnicS de hranS stabilitd conform r.gu- rrr'a unor r*;iti"n.n*ua1uje..ra incheierea contractului

[modiricdri de efective - numir a. p..rrr* be.eficiare ain caarur'autoritd]ii contractante)' autoritatea

contractantd igi rezervi dreptul a" ' '"pii*"nta..slu 
di;il;' cantitifile' respectiv portriile' in raport

de numr.rr beneficiarilor prezentri in cadrul autoritilii contractante pe durata deiularii contractului' fdrd

modificarea Prelului unitar'

Plata se va efectua prin virament bancar - ordin de plati - in contul ofertantului deschis Ia

Trezoreria Statului, in termen de 30 zile'

IMPORTANT
In cadrul ofertei [documente calificare, propunere tehnica si propunere financiara) ofertantii au

obrigatia de demonstra indeplini.., iutr-. ."iini.tor / respectarii caracteristicilor / solicitarilor din

prezentul caiet de sarcini, impreuna .u-io.r-.ntele / inscrrsui.e / autorizatiile / atestatele etc' necesare

probarii indeplinirri tuturor lerinteror / respectarii caracteristicilor / solicitarilor din prezentul caiet de

sarcini, in caz contrat oferta urmand a fi respinsS'

INTOCMIT,

CONSILIER ACHIZITII

TEMIAN LUCIAN PATRICIU
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