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CAIET DE SARCINI
Servicii de catering in Programul national ,,Masa sandatoasd”
pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale ,, Principele Radu”
din Municipiul Adjud, judetul Vrancea, in anul 2026

I. Preambul

La intocmirea ofertei tehnice elaboratd in baza prezentului caiet de sarcini,
operatorii economici vor trebui sd tind cont de prevederile:

v" HOTARAREA Nr. 928/2023 pentru aprobarea Normelor metodologice de
aplicare a prevederilor Ordonantei de urgenta a Guvernului nr. 77/2023
privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii_si_elevii din 450 de unitdti de invatamadnt
preuniversitar de stat.

v" ORDIN nr. 3.352/70/2025 privind aprobarea Listei unitdtilor/subdiviziunilor
administrativ-teritoriale ale municipiilor si a unitdtilor de invdtdmant in care
se implementeazd Programul national "Masd sdndtoasd" si numdrul de
beneficiari in 2026 Publicat in: Monitorul Oficial nr. 191 din 5 martie 2025.

v HOTARAREA de Guvern nr. 1171 din 30.12.2025 privind instituirea
Programului national "Masa sandatoasd" in anul 2026 Publicat in: Monitorul
Oficial, Partea I, Nr. 1222 din 31 decembrie 2025.

v Legea 123/2008 pentru o alimentatie sdndtoasd in unitdtile de invdtdmdnt
preuniversitar,

v" Ordinul nr. 541 din 17 februarie 2025 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza
unei alimentatii sdndtoase pentru copii si adolescenti in unitdtile de



https://www.isj-db.ro/static/files/2023_2024/Masa_calda/HOTARARE_GUVERN_928_2023_-_Program-pilot_Suport_alimentar.pdf
https://www.isj-db.ro/static/files/2023_2024/Masa_calda/HOTARARE_GUVERN_928_2023_-_Program-pilot_Suport_alimentar.pdf
https://www.isj-db.ro/static/files/2023_2024/Masa_calda/HOTARARE_GUVERN_928_2023_-_Program-pilot_Suport_alimentar.pdf

II.

invdtdmant preuniversitar, Publicat in: Monitorul Oficial nr. 179 din 28
februarie 2025,

Avand 1n vedere faptul ca Scoala Gimnaziala ,Principele Radu” Adjud nu
dispune de cantina sau spatii amenajabile Tn scopul servirii mesei calde la nici
unul dintre cele patru sedii in care iti desfasoara activitatea, s-a optat ca
suportul alimentar sa fie un pachet alimentar conform art. 3 alin. (1) litera c)
din Hotdrdrea de Guvern nr. 1171 din 30.12.2025 privind instituirea
Programului national "Masa sdndtoasd" in anul 2026 Publicat in: Monitorul
Oficial, Partea I, Nr. 1222 din 31 decembrie 2025.

Obiectul achizitiei

Obiectul achizitiei 1l constituie pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a

pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale ,,Principele Radu”
Adjud 1n cele patru sedii, respectiv:

v' Strada Tudor Vladimirescu, Nr.7A, mun. Adjud — invatamant prescolar, primar
si gimnazial;

v" Scoala Gimnaziala Adjudu-Vechi, loc. Adjudu-Vechi, Strada Barlad, Nr. 34 -
Invatamant prescolar si primar;

v' Scoala Gimnaziala ,,Angela Gheorghiu” Adjud, str. Republicii, nr. 90, mun.
Adjud - Invatamant primar si gimnazial;

v" Scoala Primara Siscani, sat Siscani —Str. Razoare, nr.29 — invatamant primar.

III. Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula in perioada ianuarie 2026 - iunie 2026 si

septembrie 2026 - decembrie 2026 in perioada desfasurdrii activitatii didactice,
operatorul economic avand obligatia de a asigura zilnic pregatirea, prepararea si
livrarea pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile
Scolii Gimnaziale ,,Principele Radu” Adjud, Tn cantitatile si continutul caloric stabilit

in:

v' Anexele nr. 2 si nr. 3 ale Hotardrii de Guvern nr. 1171 din 30.12.2025 privind

A

instituirea Programului national "Masd sdndtoasd” in anul 2026 Publicat in:
Monitorul Oficial, Partea I, Nr. 1222 din 31 decembrie 2025.

v' Legea 123/2008 pentru o alimentatie sdndtoasd in unitdtile de invdtdmdnt

preuniversitar,

v Ordinul nr. 541 din 17 februarie 2025 pentru aprobarea Listei alimentelor

nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza
unei alimentatii sdndtoase pentru copii si adolescenti in unitdtile de
invdtamant preuniversitar, Publicat in: Monitorul Oficial nr. 179 din 28
februarie 2025.

IV. Cantitati necesare




In estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ si valoric, aferente
contractului de prestari servicii de catering n vederea furnizarii unui pachet alimentar
precum si valorile asociate acestuia s-a {inut cont de:
> Numarul maxim de copii beneficiari ai unitatii de Tnvatamant, conform datelor
furnizate de Scoala Gimnaziald ,,Principele Radu” din Municipiul Adjud, este
repartizat astfel:

Anul scolar 2026- Numar maxim 515 beneficiari din care:
- Sediul din Strada Tudor Vladimirescu, Nr. 7A- 294 beneficiari, din care:
-Prescolari 68;
-Primar 121;
-Gimnazial 105;
- Sediul din str. Republicii, nr. 90- 165 beneficiari, din care:
-Prescolar 105;
-Gimnazial 60;
- Sediul din Adjudu-Vechi, str. Barladului, Nr. 34 — 36 beneficiari, din

care:
-Prescolari 16;
-Primar 20;

- Sediul din Siscani, Str. Razoare, Nr.29 — 20 beneficiari, din care:
-Primar 20.

Conform calendarului anului scolar in anul 2026, s-au avut Tn vedere un numar de
170 de zile de scoala, repartizate in cadrul contractului dupa cum urmeaza:
[anuarie 2026 - 17 zile

Februarie 2026 - 15 zile

Martie 2026 - 22 zile

Aprilie 2026 - 15 zile

Mai 2026 - 20 zile

[unie 2026 - 12 zile

Septembrie 2026 -17 zile

Octombrie 2026 -17 zile

Noiembrie 2026 -20 zile

Decembrie 2026 -15 zile

VVVYVVYVYVYVYVYYY

Facem precizarea ca numadrul de zile de scoala se poate modifica prin ordin de
ministru.
Rezulta astfel un necesar de pe toata perioada ce va fi contractata de 515 elevi x 170
zile = 87.550 pachete. Valoarea maximd/pachet prevazuta in lege este de 16,5
lei/beneficiar, inclusiv T.V.A., valoare ce cuprinde pretul total al suportului
alimentar, continand:

1. costul total de productie (CPT), format din:




- cost materie prima alimentara

- cost resursa umana-ambalare-manipulare
- cost ambalaj

- cost utilitati

- costuri manipulare-transport;

2. Costuri administrative (CAD) (profit, etc)

Nota!: Costul materiei prime alimentare (CMPA) reprezinta doar costurile
aferente materiilor prime utilizate in continutul pachetului alimentar ofertant
(carne, branzeturi, legume, inclusiv fructul zilnic). Cost materie prima
alimentara din total costuri productie se caluleaza raportand CMPA la CPT.

V. Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut il au numai
prescolarii/elevii prezenti la activitatile didactice. Suportul alimentar nu se acorda in
perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

Scoala, prin reprezentantii sai, va comunica zilnic prestatorului numarul de
pachete necesare, iar acesta din urma va preda scolii numarul de pachete
corespunzator numarului de prescolari/elevi prezenti la cursuri.

Unitdtile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de
primire, receptie si distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea
persoanelor responsabile Tn acest sens, precum si de confirmare a documentelor ce
stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii
principali de credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie
calitativa si cantitativa, Tntocmite si aprobate de unitatile-pilot.

Inspectoratul scolar desemneaza un inspector responsabil cu monitorizarea
desfasurdrii programului-pilot Tn unitatea/unitatile de invatamant din judet/municipiu,
de regula, inspectorul teritorial.

Monitorizarea se realizeaza, la decizia fiecarui inspectorat scolar, prin diverse
tipuri de activitati, ca de exemplu: colectare si interpretare de date, vizite Tn unitatile
de invatamant, inspectii tematice, rapoarte transmise lunar de cdtre unitatea de
Invatamant catre inspectoratul scolar judetean/al municipiului Bucuresti.

Conducerea unitatii de Tnvatamant desemneaza un coordonator local de
program care poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic,
cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere. In unititile de Invitimant care
functioneaza cu structuri scolare arondate se desemneaza cate un responsabil la
nivelul fiecarei structuri.

Distribuirea pachetului alimentar se face de catre persoane care detin certificat
de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului
ministrului sanatatii si al ministrului educatiei, cercetarii si tineretului nr.
1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind Tnsusirea notiunilor fundamentale de

4



igiena, cu modificarile si completdrile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice
activitatii  desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de Tnvatamant consta in diverse
tipuri de activitdti, ca de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuata cu
respectarea legislatiei 1n vigoare, servicii, evidenta =zilnica a livrarii mesei
calde/pachetului alimentar, completarea formularelor de raportare periodica.

La nivel national, coordonarea programului-pilot este asigurata de catre
Ministerul Educatiei Nationale, prin directia desemnata 1n acest sens.

VI. Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea,
transportul produselor si autorizatii obligatorii

Produsele furnizate trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o
alimentatie sanatoasa 1n unitatile de Tnvatamant preuniversitar si ale Ordinului
ministrului sanatatii publice nr. 541 din 17 februarie 2025 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la
baza unei alimentatii sandtoase pentru copii si adolescenti in unitdtile de Tnvatamant
preuniversitar.

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati Tnregistrate/autorizate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si distribuite sub forma ambalata, cu
respectarea prevederilor legale Tn vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare si
pentru siguranta alimentelor, fiind transportate numai cu mijloace de transport
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi
pastrate pana la servire in unitatile de Invatamant preuniversitar, in conditii igienico-
sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in
vigoare.

VII. SPECIFICATII TEHNICE
1. Caracteristici generale

Se va livra
» pachet alimentar:
e produse de panificatie din fdina integrala - paine feliatd sau
batoane/chifla - 80 g: maximum 50% din greutatea totala a pachetului;
¢ produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte- 40 g: minimum
25% din greutatea totala a pachetului;
® legume (salata, castravete, rosie, ardei verde/kapia) - 40 g: maximum
25% din greutatea totala a pachetului.
> La acestea se va adauga un fruct la alegere: banana/ pard/ caisa/ piersica,
FARA MAR
Produsele alimentare vor fi livrate catre Scoala Gimnaziala ,,Principele Radu”
Adjud, zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
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alimentelor si vor fi pastrate pana la servire In unitatea de invatamant, Tn conditii
igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei
n vigoare.

Pachetul alimentar propus de autoritatea contractanta are la baza variantele
orientative de meniu care includ sugestiile exemplificate Tn Anexa 3 din Hotdrdrea
de Guvern nr. 1171 din 30.12.2025 privind instituirea Programului national "Masa
sandtoasa" in anul 2026.

Se vor oferta 5 variante de meniu, dupa cum urmeaza:

Varianta Continut meniu Ingrediente
meniu

V1 Sandwich cu muschi file | - Chifla/ paine integrala
- muschi file

- cascaval

- salata

- rosie

- castravete

- ardei

Fruct

V2 Sandwich cu  sunca | - Chifla/ paine integrala
presata - sunca presata din piept de pui
- cascaval

- salata

- rosie

- castravete

- ardei

Fruct

V3 Sandwich cu salam de | - Chifla/ paine integrala
vara - salam de vara

- cascaval

- salata

- rosie

- castravete

- ardei

Fruct

V4 Sandwich cu snitel de pui | - Chifla/ paine integrala
- snitel din piept de pui
- rosie

- castravete

- ardei

- salata

Fruct

V5 Sandwich cu piept de pui | - Chifla/ paine integrala




la gratar - piept de pui la gratar
- rosie

- salata

- castravete

- ardei

Fruct

Nota: ardei se refera la ardei gras sau ardei kapia in orice varianta de culoare,
la decizia ofertantilor!

Se vor oferta cele 5 variante de meniu

Pentru fiecare varianta de meniu, se va prezenta buletin de analize microbiologice
si buletin de analiza nutritionala (fizico-chimice) efectuate intr-un laborator
autorizat/acreditat ANSVSA, conform prevederilor legale in vigoare.

Operatorul economic va face dovada implementarii sistemului de calitatii
produselor in domeniul alimentar ISO22000:2018 sau echivalent.

In acest scop, autoritatea contractanti considerd ci un operator economic, care are
implementat standardul 1SO22000:2018 sau echivalent, respecta urmatoarele cerinte
esentiale ale unui sistem de calitate alimentar, al carui beneficiar final este prescolarul
si elevul:

- Se asigura siguranta alimentara - Identifica si controleaza factorii de risc care ar
putea compromite calitatea si siguranta produselor alimentare.

- Se respecta cerintele legale - Este obligatoriu in multe tari pentru producatorii si
distribuitorii de alimente, conform reglementarilor Uniunii Europene si Codex
Alimentarius.

- se reduce riscul contaminarii - Ajuta la prevenirea contaminadrilor microbiologice
(ex: bacterii patogene), chimice (ex: reziduuri de pesticide) si fizice (ex: bucati de
metal sau sticla).

- Se imbunatateste Increderea consumatorilor — Demonstreaza angajamentul fata
de siguranta alimentelor si protejeaza sandtatea publica.

- Se previn pierderile economice - Reducerea riscurilor de retragere a produselor,
procese judiciare sau daune reputationale.

- Se creste eficienta proceselor - Ofera o abordare sistematica si documentata
pentru gestionarea sigurantei alimentare.

NOTA
> La sandwich, se adauga un fruct (banand/pard/caisd/piersica, alternativ) FARA
MAR.
Fructele trebuie sa fie sandtoase, fara urme de atacuri provocate de boli si/sau
daunatori.
Daca, la nivelul unitatii de invatamant, vor fi inregistrate cereri formulate in
baza prevederilor art. 3 alin. (4) din Hotdrdrea de Guvern nr. 1171 din 30.12.2025
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privind instituirea Programului national "Masd sdndtoasd” in anul 2026,
prescolarii/elevii respectivi vor beneficia de produse alimentare adecvate situatiei lor,
in limita valorii zilnice stabilita pentru un pachet alimentar/elev.

Procentul minim de materie prima alimentara din total costuri de productie este
de 60%. Pachetele care prezinta un procent mai mic de 60% al materiei prime
alimentare in total costuri de productie vor fi considerate neconforme.

Procentul de materie prima alimentara din total costuri de productie este
important, avand in vedere ca autoritatea contractanta incurajeaza astfel operatorii
economici sa investeasca mai putin in costuri legate de logistica si sa utilizeze in
pachetele alimentare materii prime de calitate, Tn beneficiul direct al sanatatii
prescolarilor si scolarilor. Scopul principal al programului ,,Masa sanatoasa” este
acela de a oferi elevilor si prescolarilor o masa nutritiva de calitate, cu materie prima
din surse sustenabile, de preferinta din piata alimentara locala. Evaluand procentul de
materie prima alimentara in total costuri de productie, autoritatea contractanta se va
asigura de descurajarea practicii operatorilor economici de a scadea nivelul de calitate
al produsului, dar de a obtine profit.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Unitatea de Tnvdatamant va tine evidenta cantitatii de produse consumate,
mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de
portii si numarul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

Furnizorul /prestatorul autorizat/inregistrat si unitdtile inregistrate/autorizate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, vor pastra si vor prezenta
organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind
produsele alimentare distribuite Tn unitdtile scolare, precum si documentele care sa
ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitdtile de invatamant au obligatia de
a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Avizele de insotire a marfii se intocmesc separat pentru fiecare sediu al unitatii
de invatamant si vor avea anexat declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse
consumate per categorie de produs, in functie de situatia numadrului de copii
scolarizati Tn luna precedentd, pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor.
Toate partile implicate In procesul de distributie a produselor alimentare mentionate
la pct. 1 catre unitdatile de invatamant vor pastra documentele justificative pe o
perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor




Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice
pentru produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile
Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din
17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor produselor
agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,

(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza
sau alte probleme de natura medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de
medicul specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa
la contractul de prestari servicii de catering, fiind specificate pentru fiecare scoala si
elev.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre
unitatea scolard va fi de 24 de ore de la momentul ambaldrii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in
vigoare, asigurate de catre beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de
producator, cu respectarea prevederilor legale 1n vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Distributia pachetului alimentar Tnsotit de fruct se va face zilnic, intre orele 09.00-
10.00, pe baza comenzii primite in scris la ora 08.30 din partea unitatii de Invatamant.

Programul de functionare al unitatii de invatdmant este urmatorul:

Nr. Unitate Tnvatamant/ Nivel Program Interval de livrare
functionare

1 | Gradinita cu program normal nr. 2 8.00-12.00 9:00-10:00
Adjud — nivel prescolar

2 | Scoala Gimnaziala ,Principele 8.00-12.00 9:00-10:00
Radu” Adjud - nivel primar

3 | Scoala Gimnaziala ,Principele 8.00-14.00 9:00-10:00
Radu” Adjud - nivel gimnazial

4 | Scoala Gimnaziala Adjudu-Vechi — 8.00-12.00 9:00-10:00
nivel prescolar si primar

5 | Scoala Gimnaziala ,Angela 8.00-12.00 9:00-10:00




Gheorghiu” Adjud - nivel primar

6 | Scoala Gimnaziala ,»Angela 8.00-14.00 9:00-10:00
Gheorghiu” Adjud - nivel
gimnazial

7 | Scoala Primara Siscani -nivel 8.00-12.00 9:00-10:00
primar

Furnizorul va prezenta graficul de livrare cu prezentarea traseelor, cu respectarea
intervalului orar de livrare mentionat mai sus, precum si alocarea mijloacelor de
transport de care dispune in vederea indeplinirii Tn bune conditii a obligatiilor
contractuale.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic catre cele patru
sedii ale unitatii de Invatamant numai cu mijloace auto speciale, autorizate/
inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, conform Ordinului
ANSVSA 111/2008.

Operatorul economic trebuie sa faca dovada ca mijlocul de transport utilizat la
transportul si distributia pachetelor detine norma de poluare minim Euro 6 sau mai
mult (hibrid, electrice sau echivalent), prezentand 1n acest sens cartea de identitatea a
mijlocului de transport folosit si documente din care sa reiasa forma de detinere
(proprietate/ chirie/ leasing, etc)

Prin utilizarea de catre operatorul economic a mijloacelor auto cu un nivel redus
de emisii se are in vedere impactul negativ pe care il are poluarea asupra mediului,
implicit al sanatatii colectivitatii, precum si a beneficiarilor directi, ceea ce este in
deplin consens cu obiectivele principale ale Programului ,,Masa sanatoasa”.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform Hotdrdrii de Guvern nr. 1171 din
30.12.2025 privind instituirea Programului national "Masa sdandtoasd"” in anul 2026
se analizeaza doar Tn laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor care au metodele de analiza acreditate, operatorul economici prezentand
in acest sens buletinele de analize microbiologice si fizico-chimice aferente testarii
produselor ofertate.

7. Distributia alimentelor

Se va face numai de catre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs
de Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului sanatatii si al
ministrului educatiei, cercetdrii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea notiunilor fundamentale de igienda, cu modificarile si completarile
ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform Hotararii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile
si completdrile ulterioare.
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Fiecare salariat/persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va
mentine igiena personala si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul
operatorului economic, care prepara si care distribuie pachetele alimentare la sediul
beneficiarului si catre prescolari si elevi, va avea controlul medical periodic efectuat
la zi si va detine un curs de igiena acreditat.

Operatorul economic trebuie sa faca dovada detinerii unui numar de minim 2 —
maxim 5 persoane angajate implicate In derularea contractului, care vor avea
controlul medical medicina muncii efectuat la zi si care detin un certificat absolvire
curs de igiena acreditat. Operatorul economic va prezenta o declaratie pe proprie
raspundere privind personalul desemnat pentru executarea contractului.

Un numar suficient de persoane implicate de operatorul economic in derularea
contractului este necesar pentru desfasurarea tuturor activitatilor in conditii optime,
inclusiv 1n ceea ce priveste sigurantad si igiena sanitara. Mai mult un mdr mai mare de
personal, ar putea asigura continuitatea deruldrii activitdtilor, operatorul economic
putand gestiona mai usor riscurile generate de situatii neprevazute (imbolnaviri,
absente justificate sau nu, etc.).

8. Ambalare, etichetare, marcare

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor
(CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale
Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei
90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei
2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si
2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei,
produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin etichetare urmatoarele
elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt,
cascaval si salata;

b) lista ingredientelor;

C) substante care provoaca alergii sau intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%;
cascaval y%;

e) cantitatea neta;

f) data-limita de consum, sub forma: ,Expira la data de ...
necodificata a zilei, lunii si anului;

g) conditii de depozitare;

h) o declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionala trebuie sa contina urmatoarele elemente: valoare energetica,
grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine:

(13

, Ccu Inscrierea
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Declaratie nutritionala | 100 g
Valoare energetica
Kj/kcal

Grasimi g din care
Acizi grasi saturati g
Glucide g din care
Zaharuri g

Proteine g

Sare g

Mentiunile nutritionale se prezinta, in functie
de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele aliniate, iar in cazul in care spatiul
nu permite, declaratia este prezentata in format liniar;

i) mentiune privind lotul; Tn cazul Tn care data-limita de consum se inscrie sub
forma zi, luna, an, nu este necesara inscrierea lotului;

j) avand in vedere destinatia acestor produse, este necesara inscriptionarea unor
elemente de avertizare, astfel: ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*.
In cazul produselor distribuite de unititile de alimentatie publici si care nu se supun
prevederilor definitiei ,,produs alimentar preambalat®, se va indica la livrare, printr-
un document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care
provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul — data producerii si
sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;

k) numele si adresa operatorului din sectorul alimentar Tmputernicit cu
informarea consumatorilor.

La ambalarea pachetului alimentar operatorul economic trebuie sa foloseasca
ambalaje din materiale reciclate/biodegradabile, care respecta politicile de mediu si
de gestionare a deseurilor la nivel national, precum si directivele europene in materie.
Ambalajele de genul 1azi in care vor fi transportate pachetele alimentare trebuie sa fie
in numar suficient si sa ramana la dispozitia beneficiarului, la unitatea de Tnvatamant,
pana la consumarea integrala a numarului de pachete livrate.

VIII. Principii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si
elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de
arome si gust Tn cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta
unitatilor de invatdmant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi
servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animala sau
nonanimala din care se prepara aceste mancaruri nu trebuie sa contind aditivi sau alte
substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia In vigoare.

2. Sarea iodata utilizata nu trebuie sa contina antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

3. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de
anotimp, precum si a oualor fierte (nesectionate dupa fierbere).
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4. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-
se 1n conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii
igienico-sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

5. Unitatile de invatamant Tn care se desfasoara programul-pilot au obligativitatea
de a pastra 48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in
vigoare.

Avand in vedere obligativitatea unitatii de Invatamant de a pastra 48 de ore probe din
pachetul alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia
ca fiecare livrare la fiecare sediu (municipiul Adjud, Strada Tudor Vladimirescu, Nr.
7A, loc. Adjudu-Vechi, Strada Barlad, Nr. 34, municipiul Adjud, str. Republicii, nr.
90, sat Siscani, Str. Razoare, Nr.29) sa fie Insotita de o proba gratuita a pachetului
alimentar.

IX. Consideratii privind propunerea tehnica

Propunerea tehnica se va prezenta la rubrica special prevazuta in S.E.A.P. in
acest sens, respectiv ,,Documente de calificare si propunere tehnica” . Ofertantii vor
intocmi propunerea tehnica Intr-o maniera organizata, astfel incat aceasta sa asigure
posibilitatea verificarii In mod facil a corespondentei cu cerintele/specificatiile
prevazute in cadrul prezentei sectiuni, respectiv cu cele prevazute in cadrul Caietului
de sarcini si a documentelor anexate la acesta, care fac parte integranta din
documentatia de atribuire. Neprezentarea tuturor documentelor conform cerintelor
formulate atrage respingerea ofertelor ca neconforme.

Ofertantii au obligatia de a indica sau marca documentele/informatiile din propunerea
tehnica pe care le declara ca fiind confidentiale, intrucat cuprind secrete tehnice si/sau
comerciale, stabilite conform legii, iar dezvaluirea acestora ar prejudicia interesele
legitime ale operatorilor economici, in special in ceea ce priveste secretul comercial
si proprietatea intelectuala.

Propunerea tehnica trebuie sa contind, dar fard a se limita la:

Cerinta 1. Formularul de propunere tehnica completat, corelat cu toate prevederile si
cerintele caietului de sarcini, fisei de date si documentatiei de atribuire, Tn care se vor
regasi obligatoriu informatii referitoare la :

- Descrierea detaliata a produselor ofertate (retetarul) pentru cele 5 variante de meniu
solicitate (Luni-Vineri);

- Buletine de analiza nutritionala, emis de un laborator independent acreditat, pentru
fiecare meniu propus;

- Diagrama de flux tehnologic, cu sumarul orelor de manopera;

- Documente din care sa rezulte autorizatiile sanitar-veterinare specifice functionarii
societatii corespunzatoare obiectului contractului ce urmeaza a fi atribuit;
-Documente  privind  spatiul  utilizat  pentru  prepararea/  depozitatea
/ambalarea/manipularea alimentelor/pachetelor alimentare;
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-Dotarea proprie cu echipamente/utilaje necesare executdrii Tn bune conditii a
contractului (fotografii si autorizatii, daca este cazul);

- Mijloacele de transport pe care ofertantul se angajeaza sa-le utilizeze pentru
indeplinirea contractului; Ofertantul va prezenta documente relevante (inclusiv
fotografii si autorizatii ) din care sa rezulte daca mijlocul / mijloacele de transport
este/ sunt in dotare proprie, sau sa demonstreze accesul la acestea prin una din
urmatoarele forme: inchiriere, comodat, leasing, contract de prestari servicii, etc.

- Ofertantul va prezenta informatii privind personalul implicat in cadrul contractului,
insotite de documente din care sa rezulte ca personalul implicat In cadrul contractului
(prepararea si furnizarea hranei) detine un certificat de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sanatatii si al
ministrului educatiei, cercetarii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile
ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform Hotararii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile
si completarile ulterioare.

Cerinta 2. Graficul de livrare zilnic/saptamanal;

Cerinta 3. Dovada implementarii standard ISO 22000 sau echivalent;

Cerinta 4. Documente din care sa rezulte procentul de material reciclat/biodegradabil
din ambalaj folosit pentru distribuirea hranei.

Cerinta 5. Contractul Insusit cu/fara obiectiuni, model de contract atasat prezentei
documentatii de achizitie. Daca ofertantul are obiectiuni, acesta va atasa la formularul
de contract obiectiune formulate, precizand clauza din contract si clauza reformulata
conform obiectiunii sale.

Cerinta 6. Declaratie privind respectarea regulilor obligatorii referitoare la mediu,
conditiile de munca si protectia muncii, astfel cum sunt indicate in cadrul art. 51 din
Legea 98 / 2016. ( Detalii despre reglementarile legislative in acest domeniu se pot
obtine de la Inspectia Muncii - autoritate competenta in ceea ce priveste controlul
aplicarii legislatiei referitoare la securitatea si sdndtatea in munca - site-ul:
http://www.inspectiamuncii.ro/legislatie);

Cu exceptia eventualelor constrangeri de natura tehnica si/sau legala, in cazul in care
vor exista limitdri, conditionari sau restrictii impuse de ofertant in raport cu cerintele
caietului de sarcini, oferta va fi declarata ca fiind neconforma. Specificatiile tehnice
aferente caietului de sarcini reprezinta cerinte minimale referitoare la nivelul calitativ,
tehnic si de performantd, scop in care solutiile ofertate in cadrul propunerii tehnice
pot face referire la atingerea unor niveluri superioare. In cazul in care pe parcursul
indeplinirii contractului se constatd faptul ca nu sunt respectate elemente ale
propunerii tehnice (sunt inferioare sau nu corespund cerintelor prevazute in caietul de
sarcini), autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a denunta unilateral contractul.
Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a analiza si verifica conformitatea
propunerilor/activitatilor ofertate/propuse de operatorii economici din punctul de
vedere al indeplinirii cerintelor solicitate prin caietul de sarcini, cu scopul protejarii
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acesteia Tmpotriva ofertelor ce contin propuneri/activitati care intra In contradictie cu
specificatiile tehnice stabilite si/sau care nu pot fi fundamentate. Ofertele care nu pot
fi fundamentate din punct de vedere tehnic, logistic si a resurselor prevazute in oferta,
de natura sa nu asigure satisfacerea cerintelor din caietul de sarcini, vor fi respinse ca
neconforme.

Criteriul de atribuire utilizat este ,,Cel mai bun raport calitate-pret”, cu factorii de
evaluare mentionati mai jos.

Pentru procedura ce urmeaza a fi atribuita, autoritatea contractanta stabileste
urmatorii factori de evaluare ai ofertei:

Nr. | Denumire Componenta/ Algoritm de calul Punctaj
factor Descriere maxim
evaluare

1 | Pretul Componenta Punctajul se acorda astfel: 60
ofertei financiara a) Pentru cel mai scazut dintre | puncte

preturi se acorda punctajul
maxim alocat;

b) Pentru celelalte preturi
ofertate punctajul P(n) se
calculeaza proportional, astfel:
P(n) = (Pret minim ofertat /
Pret n) x punctaj maxim
alocat.

2 | Procent cost | Componenta tehnica |a) Pentru cel mai mai mare | 15
materie Pachetele care | procent ofertat se acorda | puncte
prima prezintd un procent | punctajul maxim alocat;
alimentara | mai mic de 60% cost | b) Pentru celelalte procente
n total | materie prima | ofertate punctajul P(n) se
costuri alimentara 1n total | calculeaza proportional, astfel:
productie costuri sunt | P(n) = (Procent oferta n /

considerate Procent maxim ofertat) x
neconforme. punctaj maxim alocat.

3 | Numar de | Componenta tehnica |a) Pentru numarul maxim |15
persoane Ofertantul trebuie sa | persoane ofertat se acorda | puncte
propuse prezinte un numar de | punctajul maxim, respectiv 15
pentru minim 2 -maxim 5 | puncte;
derularea persoane desemnate | - Pentru alt numar de persoane
contractului | pentru executarea | decat cel maxim ofertat,

contractului. punctajul se acorda astfel: P(n)

= (Np/Npmax) x 15 puncte,
unde:
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Np - reprezinta numadrul de
persoane ofertat,

Npmax - reprezintd numarul
maxim ofertat de persoane

Gestiunea

scoaterii din
uz a
ambalajelor

Componenta tehnica

Procentul de
materiale
reciclat/biodegradabi
1

a) Se acorda punctajul maxim
de 10 puncte, ofertei care
prezintda cea mai mare
proportie de material
reciclat/biodegradabil.

b) Pentru restul ofertelor
punctajul se acorda potrivit
formulei: P_eco(n) = (%n
/%max) x 10, unde:

P_eco(n): punctajul obtinut de
oferta n;

%_ n = proportia de material

reciclat/biodegradabil din
ambalajul ofertei n.

%_max = cea mai mare
proportie de material
reciclat/biodegradabil din

ambalaj ofertat.

10
puncte

Intocmit,
insp. Carmen Anca BOSTAN

Semnat digital de:
Bostan Carmen-Anca
Intocmit

22.01.2026 08:02:30
(GMT+02:00)
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