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CAIET DE SARCINI

Prezentul Caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si constituic
ansamblul cerintelor pe baza cdrora ofertantul participant la procedura va elabora oferta sa in
vederea atribuirii contractului de achizitii de servicii avand ca obiect prestarea serviciilor de
catering pentru presscolarii si scolarii care frecventeazd unitatile de invatamant de pe raza
comunei Sanmihaiu Roman, judet Timis.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisi
intr-un anumit capitol din Caietul de Sarcini si nespecificati explicit in alt capitol trebuie
interpretatd ca fiind mentionatd in toate capitolele unde se consideri de catre Ofertant cd aceasta
trebuia mentionati pentru asigurarea indeplinirii obiectului Contractului.

Orice anexd, aferentd vreunui capitol din prezentul Caict de Sarcini, reprezintd parte
integrantd a acelui capitol si implicit a Documentatiei de atribuire.

Ofertantii trebuie sa rdspundd integral cerintelor minime incluse in acest Caiet de Sarcini si
fard a limita functionalititile ofertate.

Nu se admit ofertele partiale din punct de vedere cantitativ si calitativ, ci numai ofertele
integrale, care corespund tuturor cerintelor minime stabilite prin prezentul Caiet de Sarcini si sunt
claborate in conformitate cu cerintele documentatiei de atribuire puse la dispozitie de Autoritatea
Contractanta,

Orice posibila denumire de marcd, de fabrica sau comert, origine, sursd, productie,
procedeu special, brevet de inventie, licentd de fabricatie etc. mentionate n Caietul de sarcini sau
in anexele acestuia trebuie citite cu mentiunea ,,sau echivalent”.

Cerintele din caietul de sarcini reprezinti conditii obligatorii pe baza carora operatorii
economici specializati prezintd oferte ce vor conduce la atribuirea contractului de prestari servicii
de catering conform urmitoarelor prevederi:

* Legea 123/2008 pentru o alimentatie sindtoasd in unittile de invatamant
preuniversitar;

* Hotarare nr. 1171/2025 privind instituirea Programului National ,,Masa sanatoasa”

* Ovrdinul nr. 7111/422/2025 pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului educatiei
st cercetarii si al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale nr. 3352/70/2025 privind
aprobarea Listei unitatilor de invatamant preuniversitar incluse in Programul national
»Masa sanatoasa” in anul 2025

* Ordinul OMS 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinitoase
pentru copii i adolescenti ;

* Ordinul MS 1456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unitatile pentru
ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor cu modificirile si
completirile aduse de Ordinul 1885/2021 ;

* Ord. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia, prelucrarea,
depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor;

* Ordinul comun al Ministerului Sanatatii si al Ministerului Educatiei Cercetarii si
Tineretului nr. 2209/4469 din 13 iulie 2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiena ;

* Regulamentul (UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15
martie 2017 privind controalele oficiale si alte activitati oficiale efectuate pentru a
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asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a normelor privind sdnitatea
si bundstarea animalelor, sdnitatea plantelor si produsele de protectie a plantelor;

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitiie se efectueazi conform prevederilor cuprinse
in:

* Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice cu modificirile si completérile ulterioare;

* Hotdrarea de Guvern nr. 395 din 2 iunie 2016 pentru aprobarea Normelor
metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie
publicd/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice;

* Legea nr. 101/2016 privind remediile si caile de atac in materie de atribuire a
contractelor de achizitie publicd, a contractelor sectoriale si a contractelor de
concesiune de lucrdri §i concesiune de servicii, precum $i pentru organizarea si
functionarea Consiliului National de Solutionare a Contestatiilor.

'L OBIECTUL CONTRACTULUI ARG 5

Scoala Gimnaziald Sinmihaiu Roman a fost inclusa, in lista unitatilor de invatimant

preuniversitar de stat in care se implementeazi Programul Nafional "Masi sdnatoasi" (PNMS) in
anul 2025/2026. Vor beneficia astfel de program 865 de prescolari si elevi.

PNMS constd in acordarea zilnica, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar constand intr-o
masa caldd sau, dupa caz, intr-un pachet alimentar, in cazul in care masa caldi nu poate fi
asigurata,

In acest sens, autoritatea contractanti a ales asigurarea unei mese calde in regim catering
pentru elevii care frecventeaza cursurile scolare.

Obiectul contractului de achizitie publici il constituie prestarea serviciilor de catering,
respectiv. pregdtirea, prepararea si livrarea zilnicd a hranei (masi caldi, in regim catering,
ambalata individual in recipiente de unica folosinta) pentru prescolarii si elevii ce frecventeaza
unitdtile de invatdmant de pe raza comunei Sanmihaiu Roman, judet Timis, in perioada
desfasurarii activitatii didactice - an bugetar 2026, cu data Inceperii prevazuta in contract.

Prestatorul se obligd si asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru
prescolarii si elevii care frecventeazi cursurile scolii, in cantitdtile si continutul caloric stabilit
prin H.G. nr. 1171/2025 privind instituirea Programului National ,,Masa sanatoasa”.

ERATILCENERALE s e
DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING:

Ofertantul se obligd la presteze ,,SERVICII DE CATERING PENTRU UNIT/KTILE
DE INVATAMANT DIN COMUNA SANMIHAIU ROMAN, JUDETUL TIMIS” in
conditiile stabilite prin Anexa 2 — Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea
mesel pentru prescolari si elevii si anexa 3 - Specificatii tehnice de aplicare a prevederilor H.G. nr.
17172025, respectiv pregitirea, prepararea si livrarea zilnici a mesei calde, livrate in portii
individuale, in ambalaje alimentare care si respecte legislatia privind materialele in contact cu
alimentul, sigilate si etichetate corespunzitor, insotite de tacAmuri de unica folosintd care permit
consumul in condifii optime de igiend, pentru prescolarii si elevii unitatilor de invatamant de pe
raza comunei SAnmihaiu Roman, pand la sfarsitul anului bugetar 2026,

Pregatirea si prepararea hranei se realizeaza de citre prestator, cu respectarea legislatiei in
vigoare pentru acest tip de servicii.

Ofertantul va prezenta Documentul de inregistrare sanitar-veterinara si pentru
siguranta alimentelor, emis de DSVSA pentru obiectivul catering pentru punctul de lucru in care
se presteaza serviciile, valabil la momentul prezentirii, conform art. 18, alin. 2 si Anexa 3 din
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Ord. ANSVSA nr. 111/2008 privind aprobarea Normet sanitar veterinare si pentru siguranta
alimentelor privind procedura de inregistrare sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor, a
activitatilor de obtinere si de vanzare directa si/sau cu amdnuntul a produselor alimentare de

origine animala sau nonanimala, precum si a activitatilor de productie, procesare, depozitare,
transport si comercializare a produselor alimentare de origine nonanimala.

Ofertantul va prezenta Acordul/autorizatia de functionare, ecliberat/d de autorititile
administratieir publice locale in baza Legii nr. 650/2002 privind organizarea si functionarea
comertului cu produse si servicii de piatd in unitati comerciale, de alimentatie publicd sau in
prestari servicii,

Cantitatile maxime ce urmeaza a fi furnizate sunt 120.010 portii alimentare (suport
alimentar — masa calda: felul II + desert/fructe).

Pret unitar/portie, conform art. 2, alin [ din H.G. 1171/2025, este in limita unei valori
zilnice de 14,86 lei/ beneficiar, fard TVA, adici valoare unitard — 16,50 lei cu TVA.

Livrarea suportului alimentar se va face in intervalul orar 9:00-10:30, de luni pana vineri
in locatiile in care isi desfasoara activitatea:

- Gradinita cu program normal SAnmihaiu Romén: loc. Sinmihaiu Roman, nr. 323,
com. Sanmihaiu Romén, jud. Timis;

- Gradinita cu program normal Utvin: loc. Utvin, nr. 92, com. Sanmihaiu Roman, jud.
Timis;

- Gradinita cu program prelungit Sinmihajiu Roman: loc. Sdnmihaiu Romén, nr. 1/C,
com. Sanmihaiu Roman, jud. Timis ;

- Scoala gimnaziald Sinmihaiu Roman: loc. Sdnmihaiu Roméan, nr. 85, com. Sanmihaiu
Roman, jud. Timis ;

- Scoala gimnaziald Utvin: loc. Utvin, nr. 175, com. Sdnmihaiu Romén, jud. Timis ;

- Scoala gimnaziald Sinmihaiu German si Gridinita cu program normal Sinmihaiu
German: loc. Sdnmihaiu German, nr. 158, com. Sdnmihaiu Roman, jud. Timis ;

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar, il au elevii/pregcolarii prezenti la activitatile
didactice pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar.

Suportul alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege
ca zile nelucrétoare.

Valoarea totald estimata: 1.783.348,60 lei fara TVA , dupi cum urmeaza:

Nr. Nr. zile Nr: Nr. total . Pret . Pret total
crt. funa scoald e portii/luna unitar/potfle firi TVA
’ portii/luna ’ fara TVA
1 Martie 22 365 19.030 14,86 282.785.,80
2 Aprilie 15 865 12.975 14,86 192.808,50
3 Mai 20 865 17.300 14,86 257.078,00
4 14 din
Iunie care:
2-5 iunie 4 865 3.460 14,86 51.415,60
8-12 iunie 5 865 4.325 14,86 64.269,50
15-19 1unie 5 820 4.100 14,86 60.926.,00
5 Septembrie 18 865 15.570 14,86 231.370,20
6 Octombrie 17 865 14,705 14,86 218.516,30
7 Noiembrie 20 865 17.300 14,86 257.078,00
8 Decembrie 13 865 11.245 14,86 167.100,70




| TOTAL | | | 120010 14,86 | 1.783.348,60

Suportul alimentar constd 1n livrarea unei mese calde/beneficiar, compus dupa variantele

orientative de meniu, care includ sugestiile Institului National de Sanatate Publica si care sunt
exemplificate 1h Anexa 2 din H.G. [171/2025 si cu luarea in considerare a celor mentionate in
Anexa 3, pet. L, lit a) din acelasi act normativ.

SPECIFICATII TEHNICE

1. Caracteristici generale

Suportul alimentar, respectiv masa calda va fi preparata tinand cont de normele minime
obligatorii ce trebuie respectate in pregatirea mancarii pentru copii, prevazute in anexa nr.2 la HG
nr. 1171/2025.

Suportul alimentar livrat sub forma de masa calda trebuie etichetat conform normelor
metodologice.

Fructele vor fi spalate in prealabil (dupd caz) si ambalate individual in folie de protectie de
plastic sau ambalaj de hértie.

Suportul alimentar trebuie etichetat conform H.G. nr. 1171/2025.

Furnizorul va asigura cel putin 10 variante de meniuri, iar o varianta nu va fi distribuita
mai mult de o singura data la doua saptamani. In cadrul propunerii tehnice se vor prezenta tipurile
de meniuri pe care propune sa le livreze.(minim 10 variante).

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate
Publica:
legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gritar;
mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
pilaf cu legume si ficatei de pui;
piure de morcov cu gritar de pui/carne slabi de porc;
piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;
mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;
ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;
orez cu legume i pui/carne slabd de pore/vita la tavi;
. sufleu de broccoli cu branza;
10. cartoti gratinati, salatd cu piept de pui la gratar;
1. tocana de legume cu orez brun;
12. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;
13. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si brinza telemea;
14. sufleu de conopida, broccoli i branza la cuptor;
15. dovlecel umplut cu branza la cuptor;
16. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu virsta mai mare de 7 ani;
17. macaroane cu branza;
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18. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu brinzi si ou;
19. quinoa cu legume.

Pentru respectarea principiilor de hrana sanatoasa, produsele alimentare vor fi livrate zilnic
din unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si vor fi depozitate si pastrate in conditii de
siguranta alimentara pana la servire, daca hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de
la livrare, in unitatile de invatimant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de siguranta
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei In vigoare.

Livrarile se vor efectua zilnic, de luni pana vineri, in limita a 865 de meniuri, distribuite in
portii individuale, In ambalaje alimentare care sd respecte legislagia privind materialele in contact
cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzator, insotite de tacAmuri.
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> Prestatorul se obliga sd respecte in mod strict prevederile Ordinului ministrului

sandtatii_nr. 541/2025 pentru _aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si_scolarilor si_a principiilor _care stau la baza unei alimentatii

sdndtoase pentru copii si adolescenti ;
Nerespectarea prevederilor ordinului mentionat, constatata de autoritatea contractanta sau de
alte autoritifi competente, constituie neindeplinirea obligatiilor contractuale.
In cazul constatarii unei astfel de neconformititi, autoritatea contractantd are dreptul de a

solicita remedierea situatiei intr-un termen rezonabil stabilit in scris.

In situatia in care prestatorul nu remediazi neconformitatea in termenul acordat sau in cazul
constatarii unor abateri repetate, autoritatea contractantd are dreptul de a rezilia unilateral
contractul, farda punere in intdrziere §i fard interventia instantei de judecatd, cu notificare
prealabild transmisa prestatorului.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Nota de comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si livrate se va
transmite zilnic si va fi valabila pentru masa din ziua respectiva, pe baza registrului de prezenta
zilnica al beneficiarilor. Nota de comanda se va transmite prin email si/sau telefonic,

2.2. Fiecare unitate de invatimant beneficiarda a PNMS va tine evidenta cantitdtii de
produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie,
numarul de portii si numarul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.

2.3. Furnizorul/ Prestatorul autorizat/ inregistrat si unitatile inregistrate/ autorizate
sanitar- veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pistra si vor prezenta organismelor de
control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite,
precum si documentele care sd ateste calitatea si siguranta acestora, dupd caz; unititile de
invatamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

2.4. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitétii de produse consumate

per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe
care o va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributic a
produselor alimentare mentionate la pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioada de
cel putin 3 ani, incepand de la sfirsitul anulul Intocmirii acestora,

2.5.In cazul in care, conform legislatiei in vigoare, programul scolar se modifica iar
numarul de elevi prezenti la cursuri scade, Autoritatea contractanta are obligatia de a notifica
Prestatorul cu minim 24 ore inainte, pentru diminuareca numarului de portii sau anuntarca
suspendarii de a livra portii, pe ziua/perioada respectiva. Exemple de cazuri in care poate opera
notificarea Prestatorului, conform celor indicate mai sus:

- suspendarea cursurilor ca urmare a unor acte normative central sau locale;

- Intreruperea/ suspendarea cursurilor pentru activitati de dezinfectie a salilor de clasa;

- greve sau alte manisfestari lista nefiind exhaustiva.

3. Calitatea produselor

Suportul alimentar trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr, 2073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completdrile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza, gluten sau
alte probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrand de regim $i cantitatea necesard se prevdad in anexa la contractul de
Jurnizare, fiind specificate pentru fiecare scoald si elev.

Furnizorul se va prezenta la unitatea de invatamant in timp de maxim 2 ore de la sesizarea
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unor probleme legate de calitatea si cantitatea portiilor furnizate si in maxim 1 ord de la sesizare
va inlocui portiile alimentare constatate ca fiind neconforme.

Norme minime obligatorii care trebuie respectate In pregitirea mesei pentru
prescolari si elevi:

- Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul mincdrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de
invatdmant sau la nivelul unitatilor de tip catering §i care urmeazi a fi servite
prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din
care se prepara aceste mancaruri trebuie sd respecte legislatia n vigoare privind aditivii
permisi a fi adaugati in alimente.

- Ceapa pregatitd in prima faza a etapei de gétire nu se prajeste, ci se indbusa cu apa.

- Sarea iodatd utilizata trebuie sa respecte legislagia in vigoare privind aditivii permisi a fi
addugati in alimente.

- Bvitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd la felurile de méncare servite; de
exemplu, la masa de prinz nu se vor servi felul 1 gi felul 2 preponderente cu glucide -
cereale, ca de exemplu, supa cu galusti si friptura cu garniturd din paste fainoase, ci din
legume.

- Nu se vor permite mancérurile precum tocaturi prajite.

- Ouile se recomanda a fi servite ca omleta la cuptor.

- Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine §i sdruri minerale prin folosire de salate din
cruditati i adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

- Interdictia folosirii cremelor cu oua si friged, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
st a oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

- Maincarea livrata trebuie gitita in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii
igienico-sanitare si la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

Unitétile de Invatimant in care se desfagoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

4. Sigurant si perisabilitate microbiologici

Termenul maxim pentru consumul produselor pentru consumul produselor transportate de
la furnizor catre unitdtile gcolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi ziua producerii
pentru masa calda.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarca produselor
alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de
citre beneficiar - unitatea de invitimant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale In vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitatile scolare, respectiv elev
sau prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare. In acest
sens, ofertantii vor prezenta in propunerea tehnica Autorizatia sanitar-veterinara si pentru
siguranta alimentelor emisa de Autoritatea Sanitara Veterinara si pentru Siguranta
Alimentelor, pentru mijloacele de transport care vor fi folosite pentru transportul
suportului alimentar.




6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor H.G. nr. 1171/2025 se analizeaza
doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar §i pentru siguranta alimentelor, care au metodele de
analiza acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor
alimentare sunt obligate sa detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale
de igiena sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr.
2209/4469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si
completirile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activititii desfasurate sau echivalent,
conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatitii lucratorilor, cu
modificdrile si completarile ulterioare. In acest sens, ofertantii vor prezenta in propunerea tehnica
Certificatele de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igieni sau echivalent,
pentru persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscrise prin etichetare elementele
obligatorii prevdazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a
Directiver 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei
2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE
ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat" trebuie indeplinite urmétoarele cerinte:

- pentru cele distribuite de unitdtile de alimentatie publica, se va indica la livrare, printr-un
document scris care Insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacid alergii
sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT",

- Se vor lua masurile necesare in vederea evitarii risipei alimentare, in conformitate cu
prevederile Ordonantei de urgenla a Guvernului nr. 92/2021 privind regimul deseurilor, aprobata
cu modificari si completari prin Legea nr. 17/2023, cu modificarile si completarile ulterioare.

9. Facturarea serviciilor prestate:
Facturarea serviciilor prestate se va face lunar, in baza proceselor verbale de receptie si a
comenzilor transmise de unitatea gcolara beneficiara.

Plata contravalorii facturilor fiscale se va efectua in termen de 30 de zile de la acceptarea
facturii de catre achizitor, pe baza situatiilor de livrare intocmite de prestator, verificate si
acceptate de achizitor, cu conditia aprobirii bugetului local si implicit virarea sumelor
necesare efectudrii plitii din sume defalcate din unele venituri ale bugetului de stat.

III. ALTE PRECIZARI Wi
> Ofertele care nu respecta prevederile prezentului caiet de sarcini vor fi respinse ca
neconforme.
> Prestatorul trebuie si implementeze si s mentini un sistem de management al
sigurantei alimentelor, bazat pe principiille HACCP, in conformitate cu
legislatia nationala si europeani aplicabila.

Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a solicita, in orice etapia a procedurii
de atribuire sau pe parcursul derularii contractului, documente justificative care si ateste
implementarea si functionarea efectivi a sistemului HACCP (plan HACCP, proceduri, fise de
monitorizare, dovezi de instruire a personalului etc.).




Neprezentarea documentelor solicitate, in termenul stabilit de autoritatea
contractanta, poate avea urmitoarele consecinte, in functie de momentul solicitarii:
— in cadrul procedurii de atribuire: oferta va fi consideratd neconformi;
- in etapa de derulare a contractului: situatia constituic motiv de reziliere unilaterald a
contractului, conform clauzelor contractuale i legislatiei aplicabile.

» in cazul in care pretul ofertat depiseste valoarea estimati a achizitiei, oferta
respectivi va fi respinsd ca inacceptabila.

IV. FACTORI DE EVALUARE

Factorii de evaluare §i metodologie de calcul aferent criteriului de atribuire in cadrul
procedurii de achizitie sunt urmatorii:

1. Pretul ofertei — pondere 50%, punctaj maxim factor 50 puncte
Descriere: componenta financiard
Algoritm de calcul:
Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;
b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel: P(n) = (Pret
minim ofertat / Pret n) X punctaj maxim alocat.

2. Ponderea materiei prime din costul total al suportului alimentar — pondere 30%,
punctaj maxim factor 30 puncte
Descriere: componenta tehnica
Algoritm de calcul:
Pentru mai putin de 40% valoare materie prima in total portie, ofertele vor fi respinse ca
neconforme.
Pentru mai putin de 50% valoare materie prima in total portie nu se acorda punctaj.
a) Pentru cel mai mai mare procent ofertat se acorda punctajul maxim alocat;
b) Pentru celelalte procente ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:
P(n) = (Procent n / Procent maxim ofertat) x punctaj maxim alocat.
Nota: In vederea acordarii punctajului se va prezenta Formularul nr. 5.

3. Cea mai scurta distanta de la locul de productie la locul de consum — pondere 10%,
punctaj maxim factor 10 puncte

Descriere: componenta tehnica
Algoritm de calcul:
Pentru cea mai scurta distanta de la locul de productie la locul de consum (loc. Sanmihaiu Roman,
comuna Sanmihaiu Roman, judet Timis) se acorda punctajul maxim alocat — 10 puncte. Pentru
celelalte distante punctajul D(n) se calculeaza proportional, astfel:
D(n) = (Distanta minima ofertata/Distanta n) x punctajul maxim acorda.
Nota: In vederea acordarit punctajului se va prezenta Formularul nr, 6.
Distanta se calculeaza ludnd in considerarc cea mai scurtd distantd din punct de vedere rutier
(www.distanta.ro).

4. Managementul pentru reducerea risipei alimentare — pondere 10%, punctaj maxim
factor 10 puncte

Descriere: componenta tehnica
Evaluarea se realizeaza pe baza existentei, coerentei si aplicabilitatii masurilor propuse de ofertant
pentru prevenirea risipei alimentare, raportat la specificul serviciilor de catering scolar din cadrul
Programului ,,Masi sdndtoasi”.
Algoritm de calcul:
Punctajul maxim acordat pentru acest factor este de 10 puncte, iar punctajul se acorda astfel:

- 10 puncte se acorda ofertelor care includ un plan de prevenire a risipei alimentare care:

 contine masuri concrete aplicabile serviciilor de catering scolar;




+ acopera cel putin etapele de planificare a meniurilor, portionare si monitorizare a
consumului;
o este prezentat intr-un document distinct, asumat de ofertant.
- 5 puncte se acorda ofertelor care includ méasuri generale de prevenire a risipei alimentare,
fard a detalia modul de aplicare sau far a acoperi toate etapele mentionate mai sus.
- 0 puncte se acorda ofertelor care nu includ miasuri de prevenire a risipei alimentare sau
prezintd informatii nespecifice/neaplicabile.
Nota: In vederea acordarii punctajului se va prezenta Planul de prevenire a risipei alimentare sau
document echivalent, ori descrierea masurilor in propunerea tehnica.

Punctaj total factori de evaluare

Punctajul total obtinut va fi determinat dupa cum urmeaza: punctajul acordat pentru factorul de
evaluare 1 (maximum 50 puncte) + punctajul acordat pentru factorul de evaluare 2 (maximum 30
puncte) + punctajul acordat pentru factorul de evaluare 3 (maximum 10 puncte) + punctajul
acordat pentru factorul de evaluare 4 (maximum 10 puncte) = maxim 100 de puncte.

Clasamentul Ofertelor va fi determinat pe baza punctajului total.

Pe baza metodei de calcul de mai sus, Ofertantul care are cel mai mare punctaj total va fi declarat
castigator.

In cazul in care doud sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale,
departajarea se va face avénd In vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare in ordinea
descrescatoare a ponderilor acestora. In situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea
contractantd are dreptul s solicite noi propuneri financiare, si oferta castigitoare va fi desemnati
cea cu propunerea financiard cea mai mica.

intocmit,

Responsabil Achizitii Publice

Cebuc L\i?ua Corina

10




