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CAIET DE SARCINI

privind achizitia de Servicii de catering pentru prescolarii si elevii
Scolii Gimnaziale Nestor Oprean Nr. 2 Sannicolau Mare, jud. Timis

in cadrul ,,Programului National Mas& S3ndtoass” (PNMS)

cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Cap. | AUTORITATE CONTRACTANTA

ORASUL SANNICOLAU MARE
Adresa: Str. Republicii nr. 15, Sannicolau Mare, cod postal: 305600, jud. Timis, Romania: cod
fiscal: 4548554, telefon 0256370366, fax 0256370350, e-mail primaria@sannicolau-mare.ro,
adresa internet (URL): www.sannicolau-mare.ro

Orasul Sannicolau Mare (Primaria) indeplineste rolul de Autoritate Contractants, respectiv
Achizitor Tn cadrul Contractului.

Cap. Il OBIECTUL ACHIZITIEI

Incheierea unui contract de prestari servicii de catering pentru Scoala Gimnaziala Nestor
Oprean nr. 2 Sannicolau Mare, jud. Timis, respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a
unui suport alimentar constand intr-o mas3d calda pentru prescolarii si elevii unitatii de
invatamant mentionate mai sus, in cadrul Programului national Masa sanitoass, derulat pe

perioada anului solar 2025-2026, adica pana la data de 30.06.2026.



Cap. Il CARACTERISTICI TEHNICE

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari
si elevi sunt cele conform Anexei nr. 2 din HG 24/2024:

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia privind atribuirea
contractului de prestari servicii de catering si reprezintd ansamblul cerintelor in baza céarora se
elaboreaza oferta tehnica si financiara de catre fiecare ofertant in parte, conform cu necesitatile
autoritatii contractante.

II.1. Obiectivele achizitiei. Descriere generala

I1.1.1. Obiectivul general

Obiectivul programului PNMS (Programul National Masa Sanatoasa), consta n sprijinirea
la educatie al tuturor copiilor prin creerea motivatiei pentru studiu, mentinerea echilibrului socio-
emotional, intarirea starii de bine si dezvoltarea igienei muncii intelectuale a prescolarilor si
elevilor prin oferirea unei alimentatii sanatoase care sa sustina invatarea.

IIl.2. Descrierea activititii prestatorului de servicii

[11.2.1. Activitati generale

o Pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru beneficiarii autoritatii contractante;

e Portiille de mancare vor fi distribuite de catre ofertant in fiecare sala de clasa, conform
graficului comunicat de catre unitatea de invatamant;

o Zilnic, de Luni pana Vineri, cu exceptia vacantelor sau a altor zile declarate zile
nelucratoare se va servi o0 masa calda beneficiarilor prezenti la cursurile didactice.

o Meniul zilnic este cel prezentat in Anexa 1 |a caietul de sarcini.

111.2.2. Activitati specifice. Sarcini ale prestatorului

e Se va furniza o masa calda (1 fel de méancare) preparatd conform principiilor ce
trebuie respectate Tn pregatirea mancarii pentru copii, prevazute in Anexa 2 la H.G.
24/2024;

« Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor cu cel mult 10 minute inainte de ora stabilita,
deoarece unitatea de invatdmant nu dispune de spatii speciale de depozitare.

. Livrarea mesei calde se va face la locatiile indicate de catre beneficiar:

o Gradinita PN, strada lonel Stamate nr. 3, ora 12:00, pentru 30 de portii
o Scoala Gimnaziald Nestor Oprean nr. 2 Sannicolau Mare, strada Mihai
Viteazu nr. 9, ora 12:00, pentru 150 de portii;
o Scoala Gimnaziald Nestor Oprean nr. 2 Sannicolau Mare, strada Petru
Maior nr. 3, orele 12:00, 13:00, 14:00, pentru 451 de porti;
« Portiile preparate de catre ofertant vor avea un gramaj maxim de 350 de grame $i
vor respecta urmatoarele cerinte privind gramajul:
= 150 de grame carnea;
= 200 grame garnitura, inclusiv salata, in functie de meniu;



o Fiecare portie de mancare va fi insotitd de un produs de panificatie, chifld cu un
gramaj intre 50 - 80 de grame.

o Portiile de mancare vor fi livrate Tn ambalaje de unica folosinti ce se inchid etans,
si vor fi insotite de tacdmuri de unica folosintd din plastic sau material
biodegradabil cu servetel.

Serviciile de mai sus nu sunt limitative, acestea putand fi completate in functie de
cerintele autoritatii contractante.

l11.3. Managementul contractului

Organismele responsabile pentru managementul contractului sunt Autoritatea
Contractanta, Unitatea de invatdmant Scoala Gimnaziala Nestor Oprean nr. 2 si Prestatorul.

Autoritatea Contractanta

Orasul Sannicolau Mare se va ocupa de achizitia serviciilor de catering, iar Unitatea de
invatamant beneficiara, Scoala Gimnaziald Nestor Oprean nr. 2, va fi responsabila pentru
coordonarea activitatilor prevazute in contract.

Prestatorul
Prestatorul se va ocupa de pregatirea, prepararea si livrarea in conditii igienico-sanitare
adecvate a hranei care face obiectul prezentului contract de prestari servicii.

lIl.4. Cerinte specifice privind prestarea serviciilor de catering

Prestatorul trebuie sa aibd resursele necesare pentru a-si indeplini obligatiile la nivelul
calitativ impus si in intervalul de timp stabilit:
- Sa faca dovada detinerii (in proprietate, leasing sau inchiriere) a minim 1 (un) mijloc de
transport auto, pentru a se livra masa calda in cele 3 locatii precizate mai sus.

111.5. Personalul

Prestatorul trebuie sa aiba resursele de personal necesare pentru a-si ndeplini obligatiile
la nivelul calitativ si cantitativ impus, si in intervalul de timp stabilit:
- Safaca dovada ca dispune de personal precum: bucatari (minim un bucatar), 2 persoane
ajutor de bucatar.

I11.6. Durata contractului

Durata de prestare a serviciilor de catering se intinde de la data semnarii contractului
pana la finalul anului scolar 2025-2026, adica pana la data de 30.06.2026, pe o perioada de
maxim 71 de zile lucratoare.

ll.7. Pretul contractului

Pretul va include toate cheltuielile necesare pentru executia contractului, defalcat dupa
cum urmeaza: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei, cheltuieli de transport,
cheltuielile cu ambalajul.

Pretul contractului este ferm si nu se ajusteazi.



Platile se vor efectua in transe, de 2 ori pe luna sau lunar dupd confirmarea de catre
responsabilul din partea unitatii de invatamant a proceselor verbale de predare primire.

l11.8. Continutul ofertei tehnice si financiare

Oferta tehnica
Specificatii tehnice — ofertantii vor urma specificatiile tehnice cuprinse in Anexa 3 din
Hotararea 24/11.01.2024, astfel:

1. Caracteristici generale

Se va furniza masa cald& preparati conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in
pregatirea mancarii pentru copii, prevazute in anexa nr. 2 |a Hotararea nr. 24/11.01.2024.

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar Si
pentru siguranta alimentelor cu cel mult 10 minute fnainte de orele stabilite de beneficiar,
deoarece unitatea de nvatamant nu dispune de spatiul necesar depozitrii hranei.

1.3. Ofertantii trebuie s& introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:
valoare materii prime, servicii de preparare a hranei. servicii de transport, costul ambalajului.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Unitatea de invatamant beneficiara a PNMS va tine evidenta cantititi de produse
consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul
de portii $i numarul de zile de scoala, precum si evidenta numarului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si
documentele care si ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitatea de invatamant
are obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

2.3. Lunar, unitatea scolard va realiza centralizarea cantitati de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati Tn luna precedents, pe
care o va corela cu situatia existents la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie
a produselor alimentare mentionate la pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioada
de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hrana de regim si cantitatea necesari se prevad in anexa la contractul de prestiri
servicii, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica




Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la prestator catre unitatea scolara,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi: ziua producerii pentru masa calda:

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la prestator/furnizor citre unitatea scolara, respectiv
elev sau prescolar, dupa caz, cu mijloacele auto ale prestatorului.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Prestatorul se obligd s& livireze o probd gratuitd la Scoala Gimnaziala Nestor Oprean nr. 2
Sannicolau Mare, strada Petru Maior nr. 3, care va fi pastrat la frigider, pentru a putea fi supusa
testarii, dacd este cazul. Sarcina efectudrii analizei de laborator a probei o are prestatorul la
solicitarea responsabilului desemnat de catre unitatea de invatamant.

7. Personalul

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau
echivalent, conform Ordinului ministrului s&n&tétii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022
privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a
personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile
ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si
completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Conform prevederilor H.G. 24/2024 portiile de mancare distribuite de citre prestator vor fi
insotite la livrare, de un document scris cu urméatoarele informatii: denumirea produsului,
substante care provoacd alergii sau intolerante, respectiv data producerii si sintagma ,PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT*;

Oferta financiard va fi prezentati la valoarea totald fara TVA, TVA-ul se va evidentia
distinct. Valoarea totald a ofertei nu trebuie si depaseasca valoarea totald a bugetului alocat
pentru aceasta achizitie, adica pretul unitar / portie nu trebuie s depaseasca suma de 14,86 lei,
excl. TVA.

Nerespectarea acestei conditii va conduce la declararea ofertei ca inacceptabild. Oferta va fi
insotitd de o anexa in care vor fi justificate toate cheltuielile legate de prestarea serviciului de
catering.

Pentru ca autoritatea contractantid sa poatd monitoriza modul de utilizare a resurselor
financiare disponibile si pentru a asigura un aport nutritional adecvat, ofertantii vor depune in
cadrul propunerii financiare o declaratie in care s introduca o defalcare a costurilor, per portie,
pe urmatoarele categorii:

a) materie prima/portie;

b) prepararea hranei:




c) transport.
d) ambalaj.

Ofertantul trebuie sa@ prezinte formularul de ofertd si anexa la formular indicat in Sectiunea
Formulare.

Pretul total va fi evaluat conform criteriului de atribuire.

Pretul ofertat trebuie sa includa toate cheltuielile ce urmeaza a fi efectuate pentru finalizarea
contractului de prestari servicii, in conformitate cu cerintele din caietul de sarcini.

Preful va fi exprimat in lei, cu si fara TVA.

In cazul unei asociatii de operatori economici — documentele ce reprezinta oferta financiara vor fi
semnate de ambii membrii ai asocierii.

Ofertantul va cripta in SEAP valoarea totala a Propunerii Financiare, in conformitate cu
prevederile art. 60, alin (2) din HG 395/2016.

Documentele de fundamentare a valorii propunerii financiare vor fi semnate cu semnatura
electronica extinsa, bazata pe un certificat calificat, eliberat de un furnizor de servicii de
certificare acreditat in conditiile legii si vor fi depuse prin mijloace electronice, fiind incarcate intr-
o sectiune dedicata a portalului SEAP, iar continutul acestora va fi vizibil comisiei de evaluare
dupa decriptarea propunerii financiare.

Propunerea financiara va fi incarcata in SEAP in sectiunile specifice disponibile in sistemul
informatic numai de catre operatorii economici inregistrati.

Propunerea Financiara totala trebuie sa fie prezentata in Lei, pretul total ofertat fiind exprimat cu
maxim doua zecimale.Toate documentele trebuie sa fie prezentate in limba romana.

Nota 1: Propunerea financiara trebuie si se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate
pentru indeplinirea contractului de achizitie publica, respectiv sa fie corelatd cu elementele
propunerii tehnice pentru a evita prestarea defectuoass a serviciilor, si nu se afle in situatia
prevazuta la art. 210 din Lege sau sd nu reprezinte o abatere de la legislatia incidenta, alta
decét cea in domeniul achizitiilor publice.

Nota 2: In cazul unei oferte care are un pret aparent neobisnuit de scazut in raport cu serviciile
care constituie obiectul contractului de achizitie publica care urmeaza a fi atribuit. Autoritatea
Contractanta are obligatia de a solicita Ofertantului care a depus o astfel de oferta clarificari cu
privire la pretul sau costul propus.

Nota 3: In situatia in care comisia de evaluare constata ca elemente de pret ale unei oferte sunt
aparent neobisnuit de scazute, prin raportare la preturile pietei, utilizandu-se ca referinta in acest
sens informatii cum ar fi buletine statistice, sau cotatii ale burselor de marfuri, alte date/surse
comisia de evaluare va solicita Ofertantului care a depus oferta in cauza explicatii cu privire la
posibilitatea indeplinirii contractului in conditiile de calitate impuse prin documentatia de atribuire.

Nota 4. Explicatile aduse de Ofertant vor fi insotite de dovezi concludente privind elementele
prevazute la art. 210 alin. (2) din Lege, precum si, dupa caz, documente privind preturile ce pot fi
obtinute de la furnizori, situatia stocurilor de materii prime si materiale, modul de organizare si
metodele utilizate in cadrul procesului de lucru, nivelul de salarizare al personalului ofertantului,
performantele si costurile implicate de anumite utilaje sau echipamente de lucru.



Nota 5: In cazul in care Ofertantul nu prezinta comisiei de evaluare informatiile si/sau
documentele solicitate sau acestea nu justifica in mod corespunzator nivelul scazut al pretului
sau al costurilor propuse, oferta va fi considerata inacceptabila.

Sef Serviciu Management Proiecte, Achizitii Publice Consilier Achizitii,
Cimpan Gheorghe Ostrovati Luciar

Anexe:
- Anexa 1 — Criteriul de atribuire
- Anexa 2 — Variantele orientative de meniu propuse de unitatea de invatamant



Anexa 1

CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Criteriul aplicat pentru atribuirea contractului de prestari servicii de catering aferent
Programului ,,Masd Sanatoasa” este ,cel mai bun raport calitate — pret”.

Criterii Pondere

1. Componenta financiara: 50%

Pretul
Descriere: Reprezinta pretul ofertat in cadrul procedurii

Algoritm de calcul: Punctajul pentru criteriul de evaluare ,Pretul ofertei” se acorda
astfel:

a) pentru cel mai scazut dintre preturile ofertelor se acordd punctajul maxim alocat
factorului de evaluare, respectiv 60 puncte;

b) pentru alt pret decat cel prevazut la lit. a) punctajul se acorda astfel:

Punctaj Pfn= Pret min/Pret n x 60;

Pret n = Pretul pentru oferta n

Pret min = pretul cel mai mic dintre ofertele admisibile

Punctaj Pfn = punctajul pentru oferta n la acest factor de evaluare

2. Componenta tehnica: 40%

Ponderea materiei prime in pretul total /portie

Descriere: Autoritatea contractantd a ales acest factor de evaluare pentru a se
asigura cd hrana livrata indeplineste cerintele de calitate prevazute in HG 24/2024.

Algoritm de calcul: Pentru oferta cu cel mai mare nivel al ponderii materiei prime
din pretul total/portie se acorda punctajul maxim 40 puncte.

Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie punctajul se
calculeaza astfel:

Pmaterie(n)=Pmaterie(min)/Pmaterie(max)*40, unde:

Pmaterie(n) — punctajul obtinut pentru ponderea materiei prime de catre oferta
admisibila;

Pmaterie(min) — nivelul cel mai scézut al ponderii materiei prime din preful total
[portie;

Pmaterie (max) — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total
Iportie;

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total /portie mai mic decat 40%,
oferta va fi consideratd necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi
declarata neconforma si respinsa.

Punctajul pentru fiecare factor de evaluare va fi calculate utilizand informatiile
cuprinse in oferta.




3. Componenta tehnica:
Distanta de la locul de productie pané la locul de consum

Descriere: Autoritatea contractantd a ales acest factor de evaluare pentru a se
reduce amprenta de carbon, conform provederilor Ordinului 1946/09.08.2024 si
pentru a se asigura ca hrana ajunge in stare proaspata la locul de consum.

Algoritm de calcul: Pentru oferta cu cea mai scurta distantd se acorda punctajul
maxim 10 puncte.

Pentru celelalte distante ofertate punctajul se calculeaza astfel.

Pdist(n)= dist (min) / dist ofertata * 10, unde:

Pdist(n) — punctajul obtinut distanta ofertata de catre oferta ad misibila;

Dist min — cea mai scurta distanta ofertata;

Distanta ofertatd — distanta ofertata pentru care se calculeaza punctajul,

10%

Punctaj total = Punctaj componenta financiara (Pfn) + Punctaj componenta
tehnica

Punctajul maxim = 50 + 40 + 10 = 100 de puncte.

Punctajul final al ofertei va fi stabilit prin calcularea sumei punctajelor aferente
fiecarui factor de evaluare, calculate conform algoritmului de calcul prezentat
anterior.

Oferta cu punctajul final cel mai mare va fi considerata oferta castigatoare.

Punctaj maxim total: 100




