Anexa H.C.L.10/23.02.2026
Presedinte, Secretar general U.A.T.

CAIET DE SARCINI

PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE PRESTARI SERVICII DE
CATERING

Furnizare masa calda pentru elevii din cadrul unititilor de invatimant din comuna
Grivita, judetul Galati, in cursul anului calendaristic 2026

55524000-9 Servicii de catering pentruscoli (Rev.2)

. Preambul

Prezentul caiet de sarcini face parte integranta din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul isi va elabora propunerea in vederea
atribuirii contractului de achizitie publica de prestari Sevicii - pregatirea, prepararea si
livrarea zilnica a mesei calde pentru elevi din cadrul unitatilor de invatamant din
comuna Grivita , judetul Galati. Cerintele prezentului caiet de sarcini sunt minimale.

Organizarea si desfasurarea achizitiei se desfasoara conform prevederilor cuprinse in:
Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;
HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica /acordului cadru din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;

La intocmirea ofertei tehnice elaborata Tn baza prezentului caiet de sarcini, operatorii
economici vor trebui sa tinda cont de prevederile: HG nr.23/2025 privind instituirea
Programului national "Masa sanatoasa" Tn anul 2025 si a H.G. Nr. 1171/2025 privind
instituirea Programului national ,,Masa sandtoasd” in anul 2026;

Avand in vedere faptul ca unitatile de invatamant din Comuna Grivita, Judetul Galati, nu
dispun in prezent de cantind si conform deciziei consiliului de administratie al scolii, s-a
optat ca suportul alimentar sa fie ,,masa calda,, in regim catering, hrana putand fi servita in
sala de clasa, cu respectarea prevederilor Ordinului ministrului sanatatii nr.1456/2020 pentru
aprobarea Normelor de igiena din unitatile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si
recreerea copiilor sitinerilor, cu modificarile

ulterioare, conform HG nr.23/2025 privind instituirea Programului national "Masa sanatoasa"
in anul 2025 si H.G. 1171/2025 privind instituirea Programului national ,,Masa sanatoasa” in
anul 2026;



I1. Obiectul contractului

Prin Hotararea de guvern nr. 23/2025 a fost aprobat Programul national ,,Masa sanatoasa”
in anul 2025, si H.G. 1171/2025 privind instituirea Programului national ,,Masa sdnatoasa” in
anul 2026, care consta Tn acordarea zilnica, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar constand
intr-o masa calda sau, dupa caz, intr-un pachet alimentar.

Obiectul contractului de achizitie publica 1l constituie furnizarea, respectiv pregitirea,
prepararea si livrarea zilnica a suportului alimentar —masa calda-pentru elevii din cadrul
unitatilor de invatamant din comuna Grivita, judetul Galati dupa cum urmeaza:

Gradinita cu program normal nr.1 Grivita: 51 elevi
Gradinita Calmatui: 10 elevi

Scoala Primara: 101 elevi

Scoala Gimnaziala: 74 elevi

Astfel vor beneficia de masa calda un numar estimat de 236 elevi.

Dreptul de a beneficia de masa calda pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar, il
au:

- elevii / prescolarii prezenti la activitatile didactice pe perioada cursurilor, conform
structurii anului scolar. Masa calda nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile
declarate prin lege ca zile nelucratoare.

- elevii/prescolarii care participa la activitati didactice prin intermediul tehnologiei si al
internetului, conform scenariilor de organizare si desfagurare a cursurilor prevazute de
legislatia in vigoare;

- elevii / prescolarii care au acces limitat la tehnologie si care isi desfasoara activitatea de
invatare prin mijloace alternative, altele decat tehnologia si internetul, Tn cadrul
scenariilor de organizare si desfasurare a cursurilor prevazute de legislatia in vigoare.

Prin elev / prescolar prezent la cursuri se intelege elevul / prescolarul care a participat la cel
putin 0 ora de curs / zi in cadrul scenariilor de organizare si desfasurare a cursurilor.
Elevii si prescolarii prevazuti mai sus primesc produsele zilnic.

Preluarea produselor se realizeaza de catre parinti / reprezentati legali / ocrotitori legali
sau, acolo unde acest lucru este posibil, de catre elevi, pe baza evidentelor de participare la
cel putin 0 ora de curs / zi, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor
legale in vigoare.

I11. Durata contractului de achizitie :

Contractul de achizitie se va derula pana la sfarsitul anului 2026, in perioada desfasurarii
activitatii didactice, operatorul economic avand obligatia de a asigura zilnic pregatirea,
prepararea si livrarea mesei calde pentru elevii din cadrulunitatilor deinvatamant din comuna
Grivita, judetul Galati in cantitatile si continutul caloric stabilit prin HG 23/2025 privind
instituirea Programului national "Masa sanatoasd" in anul 2025si a H.G. Nr. 1171/2025 privind
instituirea Programului national ,,Masa sanatoasa” in anul 2026;



IV. CANTITATI NECESARE

Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare-masa calda - cantitativ si valoric,
aferente contractului de prestari servicii de catering in vederea furnizarii unui pachet
alimentar-masa calda- precum si valorile asociate acestuia se va tine cont de:

1. Numarul maxim de copii beneficiari ai unitatii de invatamant este repartizat
astfel: Anul scolar 2025 -2026 — numarul stabilit de beneficiari zilnic este
de -236---
Numarul de zile de scoala repartizate in cadrul contractului sunt mentionate
astfel :
Conform calendarului anului scolar

Valoarea maxima / beneficiar este de 16,50 lei inclusiv cu T.V.A., valoare ce cuprinde
pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupa
caz.

VALOARE ESTIMATA A CONTRACTULUI :

Valoarea maxima contract — ------------------ lei fara TVA la care se adauga
TVA -%, valoare estimate finald este 539.649 lei cu TVA la

urmatoarele locatii :
Gradinita cu program normal nr.1 Grivita
Gradinita Calmatui:
Scoala Primara:
Scoala Gimnaziala:
Total = 236 elevi

NOTIFICARI PRIVIND SUPLIMENTAREA/DIMINUAREA  NUMARULUI
DE ELEVI PREZENTI

In cazul in care, conform legislatieiin vigoare, programul scolar se modifica iar numarul de
elevi creste sau scade, unitateascolard are obligatia de a notifica prestatorul cu minim 24 ore
nainte, pentru diminuarea sau suplimentarea numarului deportii.

V.SPECIFICATII TEHNICE

Suportul alimentar-masa calda , trebuie sa respecte prevederile :
-Legii Nr.123/2008 pentru o alimentatie sandtoasa in unitatile de invatamant preuniversitar

-Ordinului ministrului  sanatatii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sanatoase pentru copiisi adolescenti in unitatile de invatamant preuniversitar ,cu
modificarile si completarile ulterioare.

-Anexei nr.2 si Anexei Nr.3aH.G 1171/30.12.2025



Masa va fi compusa dintr-un fel principal de méncare respectiv pachet alimentar-,,masa
calda”.

Suportul de ,,masa calda” va fi livrat in caserole de unica folosinta, care se inchid etans
pentru a mentine mancarea calda, insotit de tacamuri de plastic de unica folosinta, sigilate,
servetel, introduse Th pungd de utilizare alimentard. Caserolele, tacamurile, servetelele si
pungile vor fi incluse in pretul ofertei. Termenul maxim pentru consumul produselor livrate de
furnizor catre unitatile de invatamant va fi ziua producerii.

Produsele alimentare vor fi livrate zilnic catre unitateascolara, iar in cazul in care acestea
nu vor fi servite intr-un interval de 60 minute de la livrare, vor fi pastrate pana la servire
n conditii igienico sanitare si de siguranta a alimentelor in conformitate cu prevederile
legislatiei Tn vigoare.

Meniul pe fiecare zi a saptamanii va fi stabilit impreuna cu personalul de conducere ascolii.
Acelasi meniu nu va fi furnizat doua zile consecutiv.

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a
asigura un suportnutritional adecvat ofertantii vor defalca costurile ( fara TVA) per portie
pe categorii:

1. Materie priméa/alimentare produse

2.Prepararea hranei

3.Transport;

Tn cadrul procesului de selectie vor fi considerate ca indeplinesc criteriul cel mai bun raport
calitate pret, acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.

Evidenta cantititilorsolicitate, distribuite si consumate

Fiecare unitate de invatamant beneficiard a Programului va tine cont de evidenta cantitatii de
produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per
portie, numarul de portii si numarul de zile de scoala, precum si evidenta numarului de copii.

Conducerea unitatii de invatamant, desemneaza un responsabil de program pe fiecare
structura arondata, care poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau
nedidactic cu exceptia personalului de ingrijire si intretinere, care va elabora si transmite 1.S.J
un raport semestrial cu privire la implementarea PNMS.

Operatorul economic autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinarsi
pentru siguranta alimentelor, vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si
documentele care sa ateste calitateasi sigurantaacestora, dupa caz. Unitatea de
invatamantareobligatiade a pastra avizele de expeditie aferente fiecareidistributii. Avizele vor
fiinsotitededeclaratia de conformitate.



Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile_Regulamentului (UE) 2017/625 al
Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si
alte activitati oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si
furajele, a normelor privind sanatatea si bunastarea animalelor, sanatatea plantelor si
produsele de protectie a plantelor, de modificare a_Regulamentelor (CE) nr. 999/2001,
(CE) nr. 396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE)
nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si_ (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale
Consiliului, a_Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si_(CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a
Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si_ 2008/120/CE ale
Consiliului si de abrogare a_Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si_(CE) nr. 882/2004
ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a_Directivelor 89/608/CEE,
89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si_97/78/CE ale Consiliului si a
Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale).

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile_Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten
sau alte probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de
furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

Siguranta si perisabilitate microbiologici

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile
scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:

a) Ziua producerii pentru masa calda;

In situatia n care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt
asigurate conditiile de manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate
cu prevederile legale Tn vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii
care sa poata fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare n scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia n vigoare, asigurate
de catre beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.
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Conditii pentru transport si distributie
Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv
elev sau prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar
veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei Tn vigoare.
Distribuirea pachetelor catre unitateascolara si livrarea se va efectua zilnic, pentru prescolarii
si elevii unitatii de invatamant din comuna Grivita, judetul Galati conform HG nr.23/2025
privind instituirea Programului national "Masa sanatoasa", in anul 2025 si a
H.G. Nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national ,,Masa sanatoasa” in anul 2026,
care frecventeaza cursurile unitatilor de invatamant din comuna Grivita, judetul Galati dupa
cum urmeaza:~

Gradinita cu program normal nr.1 Grivita =

Gradinita Calmatui: -

Scoala Primara:

Scoala Gimnaziala:

Total = 236 elevi

Prescolari/Cicluprimar: Intervalul
orar , persoanelor responsabile Tn acest sens, precum si de
confirmarea  documentelor ce Stau la  baza platii produselor —alimentare.

Ciclu gimnazial: Intervalul orar
, persoanelor responsabile in acest sens, precum si de

confirmarea  documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Unitatea scolara va centraliza numarul total de pachete, pe clase, necesar zilei
respective prin procedurd internd, si va transmite furnizorului numarului exact de pachete
(cu sau fara intoleranta alimentara, restrictii de ordin religios) necesar pentru fiecare clasa,
pentru fiecare ciclu (prescolari, primar, gimnazial).

Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform Programului a unui suport alimentar pentru
prescolariisi elevii din unitati de invatamant preuniversitar de stat se analizeaza doar n
laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de
analiza acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiena sau echivalent, conform__Ordinului ministrului
sanatatii ~si al  ministrului _educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind  aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile
ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform
Hotararii Guvernului _nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu
modificarile si completarile ulterioare.




Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscris prin etichetare urmatorul
element: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*.

Tn cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,,produs alimentar
preambalat* trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca
alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma
,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului va fi
afisata la loc vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si
substantele care provoaca alergii sau intolerante.

Norme minime obligatorii care trebuie respectate n pregitirea mesei pentruprescolari si
elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de
invatamant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite
prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animala sau nonanimala din care
se prepara aceste mancaruri trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a
fi adaugati in alimente.

2. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci Se indbusa Cu apa.

3. Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati Tn alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de méancare servite; de exemplu,
la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, de
exemplu, supa cu galusti si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Ouale se recomanda a fi servite ca
omleta la cuptor.

6. Se recomanda imbogatirea ratiei Tn vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si adaugare de legume-frunze Tn supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oualor fierte nesectionate dupa fierbere.

8. Méncarea livrata trebuie gatitd Tn dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se n
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si Tn  conditii
igienico-sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei Tn vigoare.



Unitatile de invatamant Tn care se desfasoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate
Publica si conform anexei nr.2 la HG nr.23/2025 privind insitituirea ProgramulNationalMasa
Sanatoasa pentru anul 2025 si a H.G. Nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national
,,Masa sanatoasa” in anul 2026;

1. ciorba de legume;
2. supa de pui cu legume;

3. ciorba de vacuta cu legume;

4. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;
5. méancare de mazire cu piept de pui/carne slaba de

porc/vita;

6. pilaf cu legume si ficatei de pui;

7. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de

porc; 8. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

9. mancare de varza dulce cu friptura la

cuptor; 10. ghiveci de legume cu pui/carne

slaba de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la

tava; 12. sufleu de broccoli cu branza;

13. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la

gratar; 14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza
telemea; 17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de
7 ani; 20. macaroane cu branza;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si

ou; 22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;



24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude -
gogosar, varza, morcov.

V1.Conditii de participare siprezentarea ofertei:
A. Documente de calificare :Ofertantul va completa siva depune :

1) Declaratie privind neincadrarea in prevederile art.59-60 din Legea 98/2016, cu urmatoarele
persoane:

Grivita -primar-Chebac Nita

-viveprimar-Angheluta Florin

-secretar general —Nitu Maricica

-Consilieri locali: Anghelutd Florin, Anghelutd Ion, Coman Simion, Forcos Mariu-Daniel,
Geana Dan, Gheorghe Nicu, Grigoriu Laurentiu, Ignat Daniel, Ignat Maricel, Marin Costel,
Nica Toader, Petica Ciprian, Stan Tache-Janel

- Compartiment financiar-contabil-Chirila Mihail

-Compartiment achizitii publice —Costache Gela-Dana

Comisia de evaluare va fi desemnatd prin dispozitia a primarului si va fi formatd din 5
membri.

2) Declaratie privind neincadrarea 1n situatiile prevazute la art. 164 din Legea 98/2016
privind achizitiile publice

3) Declaratie privind neincadrarea 1in situatiile prevazute la art. 165 din Legea 98/2016
privind achizitiile publice

4) Declaratie privind neincadrarea 1in situatiile prevazute la art. 167 din Legea 98/2016
privind achizitiilepublice

5) Declaratie privind respectarea conditiilor de mediu, social si cu privire la securitatea si
sandtatea in munca si protectia muncii

6) Tmputernicire daci e cazul;

7) Certificat constatator emis de ONRC in termen de valabilitate la data depunerii ofertei
din care rezulta obiectul de activitate al operatorului economic si din care sa reiasa
concordantacodului CAEN cu obiectul contractului;

8) Certificate privind lipsa datoriilor restante cu privire la plata impozitelor, taxelor sau
contributiilor bugetul general consolidat al statului(bugetul local, bugetul de stat) la momentul
depunerii ofertei;

9) Cazierul judiciar al operatorului economic, si al membrilor organului de administrare, de
conducere sau supraveghere al respectivului operator operator economic, sau a celor
ce au putere de reprezentare, de decizie sau de control Tn cadrul acestuia, asacum rezulta
din certificatul constatator emis de ONRC / actul constitut;



10) certificate de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor fundamentale
de igiena sau echivalent, conform_Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr.
2.209/4.469/2022 privind aprobarea_Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu
modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate
sau echivalent, conform__Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare, pentru personalul angajat
conform specificatiilordin prezentul caiet de sarcini

11)Acord asociere/ acord subcontractare daca e cazul;
Declaratiile se gasesc insectiuneade formulare .

B. Modul de prezentare a ofertei tehnice

Ofertantii vor prezenta metodologia de implementare a contractului, modalitatea de
furnizare, respectiv servire a mesei calde, continutul, variantele de meniu, modalitatea de
preparare a hranei, modalitatea de livrare si de servire, capacitatea tehnica si profesionala,
modul de ambalare etichetare si marcare. Ofertantii au obligatia de a face dovada
conformitatiiserviciilor solicitate prin prezentul caiet de sarcini.

Furnizorul va asigura celputin 5 variante de meniu ce vor fi descrise in anexa la formularul
de oferta, iar 0 varianta nu va fi livrata de mai mult de o singura data pe saptamana.

Variantele orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate
Publica sunt prevazute in Anexa nr.2-Normele minime obligatorii care trebuie respectate in
pregatirea mesei pentru prescolari si elevi, prevazute in Hotarare nr.23/2025 privind
instituirea Programului national ,,Masa sanatoasa” in anul 2025 si in Hotdrare nr.1171/2025

9%

privind instituirea Programuluinational ,,Masa sanatoasa” in anul 2026.

Ofertantul va depune 1n cadrul propunerii  tehnice copii ale certificatelor de
inmatriculare si ale documentelor ce atesta avizarea sanitar-veterinarad a
autovehiculului/autoutilitarei cu care asigura transportul.

Personalul operatorului economic care distribuie alimentele catre prescolari sielevi va avea
controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat,
respectiv, persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor
alimentare sunt obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de instruire
privind 1insusirea notiunilor fundamentale de igiena sau echivalent, conform_Ordinului
ministrului _sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii  profesionale a personalului
privind 1insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile
ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform
Hotararii Guvernului _nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Ofertantul va face dovada ca cel putin o persoana are calificarea de bucatar- cerinta este
obligatorie si neindeplinirea acesteia va conduce la declararea ofertei ca fiind neconforma.
Ofertantul va depune o declaratie privind respectarea cerintelor prevazute n Caietul de sarcini.



Servirea mesei calde in cadrul unititii de invatamant se face de catre persoane desemnate
de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere care a participat,
in prealabil, la igienizarea spatiilor sanitare, cu respectarea prevederilor__Ordinului
ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind 1insusireca notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile
ulterioare.

Ofertantul va specifica adresa exacta a punctului sau de lucru(localitatea, strada,nr.) si va
estima timpul de livrare ( exprimat in numarul de minute) de la punctul propriu al
ofertantului si pana la punctul de livrare indicat de beneficiar, conform aplicatiei Google
Maps. Timpul de livrare maximum acceptat este de 60 de minute.

Ofertele care nu satisfac cerintele tehnice ale autoritatii contractante vor fi declarate
neconforme.
Tn cadrul propunerii tehnice se vor prezenta :

1) Copie dupa autorizatia de functionare emisa de Directia Sanitar Veterinara si pentru
Siguranta alimentelor pentru activitatea de restaurant/ catering si copie dupa autorizatia de
functionareemisasi vizata de Primarie;

2) Copie dupa autorizatie Sanitar -veterinara emisa de Directia Sanitar Veterinara si pentru
Siguranta alimentelor pentru mijlocul de transport cu care se va efectuadistributia pachetelor
alimentare:

3) Lista cu persoanele angajate care vor fi implicate Tn producerea, manipularea si
distributia meniurilor, certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de
igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatisi al ministrului educatiei nr.
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizareasi certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu
modificarile si completarile ulterioare si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate,
conform HG nr.355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si
completarile ulterioare;

4) Ofertantul va depune in cadrul propunerii tehnice declaratii pe proprie raspundere cu
numarul mediu anual de personal al operatorului economic care presteaza Sservicii ori
executd lucrari in alimentatiepublica din ultimii 3 ani.

5) Ofertantul va face dovada ca areexperientain domeniul alimentatie publica, subdomeniul
servicii de catering, prin facturisicontracte de prestari servicii, din ultimii 3 ani.

6) Lista cu utilajele folosite Tn procesul tehnologic de preparare a hranei.

7) Certificatul de instruire profesionala privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena,
conform reglementarilor in vigoare (Curs de igiena, conform Ordin MS nr. 2.209 din 13 iulie



2022), valabil la data prezentarii. Precizam ca, in conformitate cu prevederile art. 20 din
Ordinul MS nr. 2.209 din 13 iulie 2022, certificatul anterior indicat are o valabilitate de
maxim 3 ani de la data emiteri

8)Declaratie privind timpul de livrare al pachetelor alimentare;
9) Declaratie privind respectarea cerintelor prevazute in Caietul de

sarcini.

C. Modalitatea de Tntocmire a propunerii financiare

Propunerea financiara va fi prezentata conform Formularului de oferta din categoria
formulare. Lipsa formularului de oferta reprezinta lipsa ofertei, respectiv lipsa actului juridic
de angajare in contract.

Perioada de prestare a serviciilor de catering folosita pentru ofertare va acoperi numarul
zilelor de scolarizare/persoana/perioada contractuald. Pretul contractului este ferm si nu se
ajusteaza. Plata se va face pe baza meniurilor efectiv livrate, pe baza procesului verbal de
receptie semnat de comisia de receptie de la nivelul unitatii scolare- avizat de
conducatorul unitatii scolare, a centralizatoarelor zilnice intocmite de unitatea scolara cu
numarul de elevi beneficiari, la care se ataseaza copii dupa

documentele de livrare(avize, certificate de conformitate, alte

documente ).

CONDITIE OBLIGATORIE

. Pretul maximum care se poate oferi pentru ,,masa calda,, este de 16,50 lei inclusiv
TVA/ suport alimentar care include pretul produselor, cheltuielile cu  materia
prima/produse alimentare, prepararea hranei si cheltuielile de transport si de distributie, dupa
caz.

. Pretul minim acceptat de autoritatea contractanta este de 14,50 lei cu TVA/
suport alimentar.

Ofertele care au pretul mai mare de 16,50 lei cu TVA/suport alimentar vor fi declarate
inacceptabile si respinse.

. Pretul ofertat ramane ferm pe toata durata derularii contractului.

Propunerea financiara se va prezenta in RON (fara TVA). Propunerea financiara va
contine:
1) Formularul de oferta;

2) Anexa la formularul de oferta cu defalcarea pretului portieipe categorie ( materie prima,
prepararea hranei, distributia/servirea)se va completa pentru fiecare meniu ofertat .



Lipsa formularului de ofertda si a anexei reprezinta lipsa ofertei, respectiv lipsa actului
juridic de angajare in contract.

Avand in vedere obligativitatea unitatii de invatamant de a pastra 48 de ore probe din
pachetul alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca
fiecare livrare sa fie insotita de 0 proba gratuita a pachetului alimentar. Aceasta va avea
nscriscontinutul,ziuasi schimbul orar.

VIl.Informatiisuplimentare:

1. Finantarea: Programului National Masa Sanatoasd se asigurda de la bugetul de stat,
din sume defalcate din unele venituri ale bugetului de stat, pentru finantarea cheltuielilor
descentralizate la nivelul comunelor, oraselor, municipiilor, sectoarelor si municipiului
Bucuresti, In functie de numarul de beneficiari si de limita valorii zilnice, aprobate
potrivit prezentei hotarari, la propunerea Ministerului Educatiei si Cercetarii.

2. Clauza suspensiva: procedura proprie simplificata - atribuirea contractului de servicii de
catering in vederea acordarii unui suport alimentar - tip masa calda - pentru prescolarii si elevii
din cadrulunitatii de invatamant din comuna Grivita, judetul Galati este initiata sub incidenta
clauzei suspensive, contractului de achizitie publica este conditionat de obtinerea finantarii
pentru acest program, prin semnarea contractului de finantare si in functie de alocarea
fondurilor necesare derularii Programului National Masa Sanatoasa in anul 2025 si conform
prevederile Legii nr.98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile
ulterioare si a Hotararii Guvernului nr.395/2016 privind normele de aplicare ale Legii
98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare, Comuna
Grivita, in calitate de autoritate contractantd, va ncheia contractul de achizitie publica, cu
prevederile conditiei speciale ale clauzei suspensive, in sensul ca, ofertantul declarat
castigator isi asuma Tntreaga responsabilite privind livrarea produselor pana la data obtinerii
finantarii sialocarea fondurilor necesare.

Ofertantii care vor depune oferte Tn cadrul procedurii proprii  simplificatd — pentru
atribuirea contractului de servicii de catering in vederea acordarii unui suport alimentar - tip
masa calda - pentru prescolarii si elevii din cadrul unitatii de invatamant din comuna
Grivita, judetul Galati isi asuma intreaga responsabilitate privind acceptarea clauzei
suspensive in raport cu eventualele prejudicii pe care le-ar putea suferi in situatiain care
Programul National Masa Sanatoasa Tn anul 2026, nu va fi finantat sau fondurile sunt
diminuate.

In cazul in care, desi vor fi initiate toate demersurile legale necesare, nu va fi posibila
obtinerea finantarii Autoritatea Contractanta va anula procedura deachizitie privind derularea
contractului de achizitie publica conform art.211, lit.b) din Legea nr.98/2016 privind
achizitiile publice, cu modificarilesi completarile ulterioare.

VI1I1. Dispozitii finale :
Contractul se reziliaza de drept in situatia indeplinirii a cel putin uneia dintre urmatoarele
conditii:



-comisia de receptie consemneaza intarzieri repetate in livrarea meniurilor-masa calda;
-intreruperea nejustificata de catre prestator a prestarii serviciilor de catering;

-livrarea unor produse neconforme, cu gramaj mai mic sau cu alta componenta decat cea
agreata de reprezentantii autoritatii contractante;

-pierderea de catre prestator a oricareia dintre autorizatiile sau avizele necesare desfasurarii
activitatii care face obiectul contractului de furnizare Tncheiat.

Tntocmit,
Costache

Gela-Dana



