
















Anexa nr. 1 la caietul de sarcini
Specificațiile tehnice alimente
	Nr. crt. în lot
	Denumire produs
	U/M
	Cod sp. teh.
	Speificații tehnice
	Mod de

ambalare
	Termen minim de    valabilitate
	Ritm

aproviz.

	1,4,7,10 
	Pâine feliată albă 
	Kg
	 ST –867-21
	Aspect exterior general: Format specific sortimentului, neaplatizat.
Felii de mărime uniformă. 
Aspect coajă: Rumenă, galben-auriu.

Aspect miez (în secţiune): 

- Masă cu pori fini, uniformi.

- Elastic (după o uşoară apăsare, revine imediat la starea iniţială), fără cocoloaşe sau urme de făină nefrământată.

Aromă: Plăcută, caracteristică pâinii bine coapte, fără miros străin (de mucegai, de rânced etc).
Gust: Plăcut, caracteristic pâinii bine coapte, fără gust acru sau amar, fără scrâşnet datorat impurităţilor minerale.

Umiditatea miezului, %, - max. 45 (Pâine feliată albă pe vatră)

                                       - max. 46 (Pâine feliată albă în formă)

Porozitate, %, - min. 73 (Pâine feliată albă pe vatră)

                       - min. 74 (Pâine feliată albă în formă)   
Conţinut de clorură de sodiu,%, max. 1,3
	preambalată în ambalaje convenţionale  (0,300 -1 kg).
	minim 48 ore de la data fabricației
	zilnic

	2,5,8,11
	Pâine feliată semialbă
	Kg
	 ST –894-22
	Aspect exterior general: Format specific sortimentului, neaplatizat.

Felii de mărime uniformă. 
Aspect coajă: Rumenă, brun-deschis.

Aspect miez (în secţiune): 

- Masă cu pori fini, uniformi.

- Elastic (după o uşoară apăsare, revine imediat la starea iniţială), fără cocoloaşe sau urme de făină nefrământată.

Aromă: Plăcută, caracteristică pâinii bine coapte, fără miros străin (de mucegai, de rânced etc).
Gust: Plăcut, caracteristic pâinii bine coapte, fără gust acru sau amar, fără scrâşnet datorat impurităţilor minerale.

Umiditatea miezului, %, - max. 47 (pâine feliată semialbă pe vatră, pâine feliată semialbă în formă)                                     
Porozitate, %, - min. 65 (Pâine feliată semialbă pe vatră)

                       - min. 66 (Pâine feliată semialbă în formă)   

Conţinut de clorură de sodiu,%, max. 1,4
	preambalată în ambalaje convenţionale  (0,300 -1 kg).
	minim 48 ore de la data fabricației
	zilnic

	3,6,9,12
	Pâine albă feliată TOAST
	Kg
	 ST –735-21
	Aspect exterior general: Format specific sortimentului, neaplatizat.

Felii de mărime uniformă. 

Aspect coajă: Rumenă, galben-auriu.

Aspect miez (în secţiune): 

- Masă cu pori fini, uniformi.

- Elastic (după o uşoară apăsare, revine imediat la starea iniţială), fără cocoloaşe sau urme de făină nefrământată.

Aromă: Plăcută, caracteristică pâinii bine coapte, fără miros străin (de mucegai, de rânced etc)

Gust: Plăcut, caracteristic pâinii bine coapte, fără gust acru sau amar, fără scrâşnet datorat impurităţilor minerale.

Umiditatea miezului, %, - max. 46
Porozitate, %, - min. 74

Conţinut de clorură de sodiu,%, max. 1,3
	preambalată în ambalaje convenţionale  (0,300 -1 kg)
	minim 7 zile de la data fabricației
	zilnic

	13
	Făină de grâu albă
	Kg
	 ST – 536-21
	Calitatea I. 

Culoare – aspect: Alb-gălbuie, cu nuanţă slab cenuşie şi fine particule de tărâţe.

Miros: Plăcut, specific făinii, fără miros de mucegai, de încins sau alt miros străin.

Gust: Normal, puţin dulceag, fără gust amar şi acru, fără scrâşnet la mestecare (datorită impurităţilor minerale).

Corpuri străine: Lipsă

Infestare: Nu se admite prezenţa insectelor sau a acarienilor în nici un stadiu de dezvoltare.
- Umiditate, %, max. 14,5
- Aciditate, grade, max. 2,8
- Conţinut de cenuşă raportat la substanţa uscată, %, max 0,65
	 pungi de hârtie rezistentă max. 2  kg
	vara: 60 de zile, iarna 90 de zile
	lunar

	14.
	Paste făinoase (penne)
	Kg
	STAS 756/1-85, 756/1-85/A1:1997, 756/1-85/A2:1999


	Calitatea I. Paste făinoase super
Aspect : Suprafaţă netedă, fără striaţiuni, fără urme de făină; translucide; în ruptură aspect sticlos; se admit particule punctiforme de culoare slab brună: nu se admit puncte negre; 
Culoare: Galben-aurie, uniformă. La pastele cu adaosuri, nuanţa specifică adaosului.

Miros și gust:caracteristic, fără miros și gust străin

Comportarea la fierbere: După fierbere, trebuie să fie elastice, să nu se lipească între ele, să nu formeze conglomerate, să-şi păstreze forma, să nu se desfacă la încheieturi. Apa în care s-au fiert pastele făinoase poate fi slab opalescentă, fără sediment.

Corpuri străine: lipsă 

- Apă, %, max. 13 

Paste făinoase super simple:  Aciditate, grade, max.3,2

Paste făinoase super cu adaosuri nutritive: Aciditate, grade, max.3,5

Cenuşă insolubilă în acid clorhidric, %, max.0,2
	Ambalaje max 1 kg
	minim

6 luni de la data fabricație
	lunar

	15.
	Paste făinoase (spaghete)
	Kg
	 ST -843-21
	Calitatea I. Paste făinoase super
Aspect : Suprafaţă netedă, fără striaţiuni, fără urme de făină; translucide; în ruptură aspect sticlos; se admit particule punctiforme de culoare slab brună: nu se admit puncte negre; la spaghete se admite o încovoiere cu săgeata de maxim 0,5 cm.
Culoare: Galben-aurie, uniformă. La pastele cu adaosuri, nuanţa specifică adaosului.

Miros și gust:caracteristic, fără miros și gust străin

Comportarea la fierbere: După fierbere, trebuie să fie elastice, să nu se lipească între ele, să nu formeze conglomerate, să-şi păstreze forma, să nu se desfacă la încheieturi. Apa în care s-au fiert pastele făinoase poate fi slab opalescentă, fără sediment.

Corpuri străine: lipsă 

- Apă, %, max. 13 

Paste făinoase super simple:  Aciditate, grade, max.3,2

Paste făinoase super cu adaosuri nutritive: Aciditate, grade, max.3,5

Cenuşă insolubilă în acid clorhidric, %, max.0,2
	Ambalaje max 1 kg
	minim

6 luni de la data fabricație
	lunar

	16.
	Paste făinoase (tăiței)
	Kg
	ST -868-21

	Calitatea I. Paste făinoase super
Aspect : Suprafaţă netedă, fără striaţiuni, fără urme de făină; translucide; în ruptură aspect sticlos; se admit particule punctiforme de culoare slab brună: nu se admit puncte negre; 

Culoare: Galben-aurie, uniformă. La pastele cu adaosuri, nuanţa specifică adaosului.

Miros și gust:caracteristic, fără miros și gust străin

Comportarea la fierbere: După fierbere, trebuie să fie elastice, să nu se lipească între ele, să nu formeze conglomerate, să-şi păstreze forma, să nu se desfacă la încheieturi. Apa în care s-au fiert pastele făinoase poate fi slab opalescentă, fără sediment.

Corpuri străine: lipsă 

- Apă, %, max. 13 

Paste făinoase super simple:  Aciditate, grade, max.3,2

Paste făinoase super cu adaosuri nutritive: Aciditate, grade, max.3,5

Cenuşă insolubilă în acid clorhidric, %, max.0,2
	Ambalaje max 1 kg
	minim

6 luni de la data fabricație
	lunar

	17.
	Paste făinoase (tagliatelle)
	Kg
	STAS 756/1-85, 756/1-85/A1:1997, 756/1-85/A2:1999


	Calitatea I. Paste făinoase super
Aspect : Suprafaţă netedă, fără striaţiuni, fără urme de făină; translucide; în ruptură aspect sticlos; se admit particule punctiforme de culoare slab brună: nu se admit puncte negre; 

Culoare: Galben-aurie, uniformă. La pastele cu adaosuri, nuanţa specifică adaosului.

Miros și gust:caracteristic, fără miros și gust străin

Comportarea la fierbere: După fierbere, trebuie să fie elastice, să nu se lipească între ele, să nu formeze conglomerate, să-şi păstreze forma, să nu se desfacă la încheieturi. Apa în care s-au fiert pastele făinoase poate fi slab opalescentă, fără sediment.

Corpuri străine: lipsă 

- Apă, %, max. 13 

Paste făinoase super simple:  Aciditate, grade, max.3,2

Paste făinoase super cu adaosuri nutritive: Aciditate, grade, max.3,5

Cenuşă insolubilă în acid clorhidric, %, max.0,2
	Ambalaje max 1 kg
	minim

6 luni de la data fabricație
	lunar

	18
	Cereale integrale – 

fulgi din cereale integrale cu adaosuri din produse naturale (miere de albine, fructe confiate, nuci, alune, migdale etc.).
	Kg
	
	Calitatea I.

Aspect: fulgi, fără aglomerări, fără corpuri străine, fără urme de infestare 

Consistență: semitare, crocant
Culoare: specifică cerealelor din compoziție
Miros: plăcut, caracteristic, fără miros străin (mucegai)

Gust: plăcut, dulceag, specific sortimentului

Umiditate, % max. 13
	Ambalaje  

max 1kg.
	minim 9 luni de la data livrării
	lunar

	19.
	Cereale  integrale simple – Fulgi de porumb
	kg
	ST – 522-21
	Calitatea I.

Aspect: Caracteristic sortimentului.

Culoare: Specifică, caracteristică ingredientelor adăugate.

Miros: Plăcut, caracteristic, fără miros străin (mucegai).

Gust: Plăcut, dulceag, specific sortimentului.

Consistenţa: Crocant .

Umiditate, % max. 6

Corpuri străine: Lipsă

Infestare:  Lipsă
	Ambalaje  

max 1kg.
	minim 3 luni de la data livrării
	lunar

	20.
	Orez decorticat
	Kg
	 ST – 541-21
	Orez decorticat, calitatea I, șlefuit și polizat, obținut prin prelucrarea mecanică a orezului brut alimentar.

Aspect: Boabe complet decorticate. 

Culoare: Albă.

Miros: Caracteristic, fără miros străin.

Gust: Plăcut, specific.
Infestare: Nu se admite prezenţa insectelor sau acarienilor în nici un stadiu de dezvoltare.
Boabe galbene: Lipsă

Boabe gipsate: Lipsă

Spărturi, %, max. 10
	Ambalaje de max 1 kg
	Minim

8 luni de la data livrării
	lunar
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